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ATOS DO CHEFE DO

PODER EXECUTIVO
PORTARIA N° 2032/2024
DESIGNA SERVIDORES PARA O EXERCICIO
DE FISCALIZACAO DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANINAL JUNTO AO SIM - SERVICO DE
INSPEGAO MUNICIPAL.

O Prefeito de Araguari, Estado de Minas Gerais, no uso
das suas atribuigdes legais,

CONSIDERANDO o Oficio n° 0056/SMAPAA/2024,
que solicita a designagao de servidores para atuarem na
fiscalizagdo de produtos de origem animal no SIM - Servigo
de Inspecao Animal da Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecuaria, Abastecimento e Agronegaécios,

RESOLVE:

Art. 1° Ficam designados para atuarem no Servico
de Inspecgido Animal, delegando-lhes poder de policia na
fiscalizagdo de produtos de origem animal, os seguintes
servidores:

|— ALESSANDRA CRISTINA CORREA DE ALMEIDA
matricula n° 76.163;

I1— APARECIDA DA SILVA BATISTA-

matricula n° 79.588;

- BRUNO HUMBERTO CRUVINEL DE MIRANDA

matricula n°® 91.365;

IV — DAIANERIBEIRO

matricula n°® 70.165;

VI—-DOROTEIA CUNHA DE AMORIM SILVA

matricula n® 73.717;

VIl - FERNANDA LASH CHAGAS

matricula n° 65.943;

VIl - KARINE RIBEIRO DA COSTA

matricula n° 91.364;

IX— LUCIANAALVES GONCALVES

matricula n° 73.830;

X— LUCIANA MARIAMARTINS DA SILVA

matricula n° 73.849;

Xl— LUCIVANE VIEIRADOS SANTOS

matricula n® 77.437,

Xl - WEBER MARCELINO RODRIGUES

matricula n°® 91.354;

Xl —HELLEN CAROLINA SANTAANADOS SANTOS

matricula n°® 91.382; ~

XIV —JOAO VITOR MAGALHAES DOS SANTOS

matricula n° 91.386;

XV- LIVIARESENDE GOMES

Edicao 1975

DIARIO OFICIAL

Assinado de forma digital

MUNICIPIO DE por municipio e
ARAGUARI: 168 ?ESGUARI:1682964000O
20640000149 Dados: 2024.10.04

19:32:46 -03'00'

Sexta-feira, 04 de Outubro de 2024

matricula n° 90.196;
XVI- SERGIO YOSHIFUMI ADACHI
matricula n° 72.710;
XVII- SHEILA DA SILVA
matricula n° 62.936;
XVIII- JOAO BATISTAMONTEIRO SOBRINHO
matricula n° 258.733.
Art. 2° - Revogadas as disposi¢cdes em contrario esta
portaria, entra em vigor nesta data.
Gabinete do Prefeito Municipal de Araguari, Estado de
Minas Gerais, 03 de outubro de 2024.

RENATO CARVALHO FERNANDES
Johnathan Lourengo de Almeida

PORTARIA N°2033/2024

“Exonera a pessoa que menciona”

O Prefeito Municipal de Araguari, usando de suas
atribuicdes legais ...

RESOLVE:

Art. 1° Fica o Departamento de Pessoal da Prefeitura
Municipal de Araguari, autorizado exonerar a pedido, o
seguinte servidor:ALISSON DE OLIVEIRA CAETANO
— CUIDADOR ESCOLAR (TEMPORARIO)

REG. 402542

Art. 2° Revogadas as disposi¢gdes em contrario esta
portaria entra em vigor na data de sua publicagao, com
a producao de seus efeitos a contar de 03/09/2024.

Gabinete do Prefeito Municipal de Araguari, Estado
de Minas Gerais, 04 de outubro de 2024.

RENATO CARVALHO FERNANDES
Johnathan Lourengo de Almeida

PORTARIA N°2034/2024
“Exonera a pessoa que menciona”

O Prefeito Municipal de Araguari, usando de suas
atribuigoes legais ...

RESOLVE:

Art. 1° Fica o Departamento de Pessoal da
Prefeitura Municipal de Araguari, autorizado exonerar
por término de contrato a seguinte servidora. LORENA
FERREIRADE JESUS —MEDICO OFTALMOLOGISTA
(TEMPORARIO)

REG. 402076

Art. 2° Revogadas as disposi¢cdes em contrario esta
portaria entra em vigor na data de sua publicagao, com
a producao de seus efeitos a contar de 16/09/2024.

www.araguari.mg.gov.br

Gabinete do Prefeito Municipal de Araguari, Estado
de Minas Gerais, 04 de outubro de 2024.

RENATO CARVALHO FERNANDES
Johnathan Lourengo de Almeida

PORTARIA N°2035/2024

“Exonera a pessoa que menciona”

O Prefeito Municipal de Araguari, usando de suas
atribuigdes legais ...

RESOLVE:

Art. 1° Fica o Departamento de Pessoal da
Prefeitura Municipal de Araguari, autorizado exonerar a
pedido, o seguinte servidor:JOAO PAULO ASSUNCAO
BORGES — ENFERMEIRO DE ESTRATEGIA DE
SAUDE DA FAMILIA

REG. 90315

Art. 2° Revogadas as disposigdes em contrario esta
portaria entra em vigor na data de sua publicagao, com
a producao de seus efeitos a contar de 01/09/2024.

Gabinete do Prefeito Municipal de Araguari, Estado
de Minas Gerais, 04 de outubro de 2024.

RENATO CARVALHO FERNANDES
Johnathan Lourengo de Almeida
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Prefeitura Municipal de Araguari
Secretaria de Agricultura, Pecuaria, Abastecimento e Agronegécios.
Servigo De Inspegao Municipal-SIM- ARAGUARI/MG

PROCEDIMENTOS ADOTADOS PELO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE

ARAGUARI-MG

PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO PARA INSTAURACAO DE PROCESSO ADMINISTRATIVO

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

Data de elaboragio 29/08/2024
Data de vigéncia 29/08/2024
Revisdo Anual Versdo n2 03
Total de paginas 05
Elaborado por: Livia Resende Gomes
1. OBIETIVO
1.1. Este POP tem por finali orientar os servidores publicos icipai: i nos
tramites dos inistrativos que sdo pelo Setor de Protocolo

Geral da Prefeitura Municipal de Araguari-MG a0 Servigo de Inspegio Municipal.

2. APLICAGAO
2.1, Aos servidores publicos do setor administrativo do Servico de Inspegdo Municipal (SIM)
a tramitar e nos processos administrativos internos oriundos do
SIM.
ACAO QUEM FAZ

Execugdo do auto de infragdo sanitéria | Autoridade Sanitaria Competente

Encaminhamento do auto de infragdo

sanitaria ao Protocolo Geral para Servidores publicos do setor administrativo do
abertura de Processo Administrativo SIM

Recebimento dos Processos Servidores publicos do setor administrativo do
Administrativos SIM autorizados

em acessar o sistema para registrar os Processos

Verificar lista de documentagdo para | Servidores publicos do setor administrativo do
abertura de empresa (conforme Anexos | SIM

I do Decreto Municipal n? 658/2024);
Para Processos Administrativos diversos
verificar se as folhas vieram numeradas

e rubricadas.

Jodo , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br

Prefeitura Municipal de Araguari
Secretaria de Agricultura, Pecuaria, Abastecimento e Agronegécios.
Servigo De Inspegao Municipal-SIM- ARAGUARI/MG

Tramitagdo de Servidores publicos do setor administrativo do
Processos SIM e Servidores Municipais do Protocolo Geral
Administrativos autorizados em acessar o sistema e realizar os

eencaminhamentos necessarios

Insergao de Folhas e D icipais do Protocolo Geral e
Servidores publicos

do setor administrativo do SIM responsaveis pela
avaliagio do requerente e colaboradores do SIM.

Despacho nos Processos Administrativos| Autoridade Sanitéria Competente

Diligéncia em Processos Servidores publicos do SIM responsaveis pela
avaliagdo do
requerente
o de -
Arquivamento Provisério de Processos | Servidores Municipais, lotados no SIM,
no SIM responsaveis pela
por 5 anos avaliagio do processo

Arquivamento Definitivo de Processos | Servidores Municipais lotados no Setor de
Protocolo

3. PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

3.1. PROCESSO ADMINISTRATIVO REGISTRO DE EMPRESA; APROVACAO DE FLUXO DE
PROCESSO PARA CONSTRUCAO/ ADEQUACAO/ REFORMA/ AMPLIACAO/ TRANSFERENCIA
DE TITULARIDADE

3.1.1. O requerente deverd entregar o requerimento para abertura de empresa (Anexos | do
Decreto Municipal n? 658/2024), ao setor de Protocolo Geral (PG), com sede na Praga Gaioso

Neves, 129 Bairro Centro, contendo identificagio do i ou de quem o .
CNPJ ou CPF, enderego completo, telefone e e-mail. A formulag3o do pedido, com a exposigdo
dos fatos e de seus com data e assi do req ou de seu
representante legal, e se for o caso, dos ificos (Anexos | do
Decreto Municipal n? 658/2024), isponiveis no sitio eletrénico da pi

municipal de Araguari, araguari.mg.gov.br, link servicos/ informagdes, SIM-Servico de
Inspecio Municipal.

3.1.2. Apresentada a documentag3o via P.G., o Processo & instaurado e as paginas anotadas,
este & encaminhado ao Servigo de Inspecdo Municipal (SIM) em que é conferida pelo

Jodio , ne 54, Bairro: @nia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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ivo do S.1M., e direci a0 Diretor para despacho ao médico veterinario que
analisaré e emitiré parecer quanto a solicitagio apresentada.

3.1.3. A demanda n3o sendo aprovada pela equipe técnica é emitido parecer ao responsavel

pelo i para que se fizer sria, e as correcdes até

que seja aprovada, caso a empresa ndo queira continuar com o processo ou se permanecer
por noventa dias sem tramitag3o por parte do i omesmo é

3.1.4. Apés aprovacio da documentagio pela equipe técnica do S.I.M. sio realizadas visitas

técnicas por meio de solicitagdo do i atéa de execugio dos projetos.
Seréo verificados se estes e os memoriais apresentados condizem na integra com o executado.

3.1.5. Concomitante com a execugdo do projeto aprovado, quando couber o registro e
formulagdo de produto deverdo ser apresentados para avaliagio e aprovagio, caso tenha
alguma nio conformidade, o responsavel técnico devers realizar as adequagées e apresent-
las novamente até que seja aprovado.

3.1.6. Apds a aprovagio e conclusio da execugdo do projeto é realizado checklist pelos
médicos veterinarios. Caso tenha ainda alguma ndo conformidade, o responsavel legal e
técnico deverio apresentar Plano de Agdo com prazos imediatos e mediatos para sanar a
irregularidade

3.1.7. Sanadas todas as ndo conformidades e verificado o Plano de Agdo in loco, o médico
veterinrio faz o relatério e delibera ao Diretor do Departamento que oficia o Departamento

de Tributagio para emitir o D.A.M. (D de Arrecadago Municipal) de registro do
estabelecimento e dos produtos. Posteriormente o avel legal pelo i
devera ap de do D.AM.,, sendo de competéncia do

administrativo do SIM anexar c6pia apresentada pela empresa deste no processo e informar
ao Diretor, por fim é gerado o Certificado de Registro do .M. ao estabelecimento

3.2. PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO

3.2.1 O servidor responsével por redigir o auto de infragio informa e o entrega ao
administrativo do SIM que entrard em contato com a empresa via telefone ou e-mail para
receber o documento no Departamento. Posteriormente ao recebimento deverd juntar o auto
e outros documentos que se fizerem necessérios para serem encaminhados ao Protocolo
Geral do Municipio a fim de instaurar o Processo Administrativo Sanitdrio, e realizar o
acompanhamento da tramitagdo e retorno do mesmo para seguir as diligéncias necessarias.
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3.2.2 Ao término do prazo de 10 (dez) dias estipulados na Lei Complementar Municipal n?
072/2011 artigo 18L, apresentado ou ndo defesa o processo é encaminhado ao Diretor do SIM
que solicita relatério a autoridade sanitaria que autuou a empresa para se manifestar quanto
a0 ocorrido e a defesa apresentada, quando houver.

3.2.3 A autoridade sanitéria competente apés emitir parecer, remete o processo ao Diretor
do SIM, para decisio quanto & sangio a ser aplicada.

3.2.4 Comunicado a empresa sobre o parecer decisério do diretor, o responsavel legal por esta
podera apresentar recurso quanto a penalidade aplicada ao Secretirio de Agricultura,
Pecuiria, Abastecimento e Agronegécios, no prazo de 10 dias e posteriormente a este,
excepcionalmente, ao Prefeito Municipal em igual prazo.

3.2.5 Os documentos inseridos posteriormente a i 30 do processo

sanitario seriio anexados no préprio Departamento, ao final sera remetido ao Protocolo para
anotagio dos autos e finalizag3o do Processo que serd arquivado no SIM.

4. PROCEDIMENTO PARA TRAMITACAO DO PROCESSO ADMINISTRATIVO NO SIM

4.1, 0 servidor do SIM responsavel por receber o Processo deverd verificar se os documentos
do processo estdo A 50, devi rubricada, deveré constar no canto
superior direito de cada folha. O mesmo procedimento deveré ser repetido sempre que forem
juntados documentos, cabendo ao setor responsavel pela juntada sua realizago.

4.2 0 servidor que receber o processo e constatar que nele foram juntadas folhas, as quais
nio foram numeradas e rubricadas, deveré encaminhé-lo ao setor de protocolo para
regularizaggo.

4.3. 0s documentos entregues ao requerente serio emitidos em duas vias, sendo uma delas
anexada a0 processo.

4.4. Informag3es, pareceres, despachos e conclusdes deverdo seguir a ordem cronolégica e
sequencial de acordo com a Ultima data.

4.5. Quando houver rasuras no texto dos despachos e informagdes integrantes do processo,
estas deverio estar rubricadas junto & rasura por quem a fez.

Jodio , ne 54, Bairro: @nia, CEP: 38.441-121
sim@araguari
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4.6. O SIM fard o registro inicial das i
abertura do Processo.

na pasta de ilidade do ano de

5. RESPONSABILIDADES GERAIS

FUNCAO RESPONSABILIDADE
DIRETOR Acompanhar as atividades do Departamento;
Coordenar o trimite de Processos Administrativos no

Departamento; Promover a melhoria continua na
celeridade e seguranca da tramitagio de Processos
Administrativos no Departamento.

Emitir parecer final nos processos administrativos.
MEDICO VETERINARIO | Emitir parecer técnico quando solicitado.

TECNICA EM ALIMENTOS | Analisar os despachos exarados nos bid
para posterior encaminhamento dentro do Departamento.
Orientar a equipe sobre a destinagio do documento.
ADMINISTRATIVO Atender aos portadores de documentos ao SIM e registrar 3
entrada e saida dos expedientes no Departamento.
Orientar a equipe sobre a destinagio do documento.

6. CONDICOES GERAIS

6.1, Ressalvadas as excegdes, a ia de Agri Pecudria, i e
Agronegécios é o canal regular tanto para a entrada quanto para a saida de expedientes do
SIM, de modo a organizar o fluxo de tramitagio e, em decorréncia, evitar tempos de

paralisagio de instrugdo, bem como extravios de documentos. Os documentos de qualquer
natureza somente 3o recebidos no SIM mediante protocolo no momento da entrega.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO PARA VERIFICACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE DE

AUTOCONTROLE

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

Data de elaboragdo 29/08/2024
Data de vigéncia 29/08/2024
Revisdo Anual Versdo ne 03
Total de paginas 02
Elaborado por: Livia Resende Gomes

1. Objetivos e Aplicagdes:

Este POP tem o objetivo de padronizar as agdes de verificagio dos programas de
autocontrole. Se aplica a todas as empresas fiscalizadas pelo Servico de Inspegéo Municipal
de Araguari.

2. Atividades:

A verificagdo das planilhas de autocontrole das empresas fiscalizadas pelo SIM visa
verificar se hé o monitoramento diario dos processos de produg3o, bem como o cumprimento
dos programas de autocontrole.

3- Verificagio Documental:

Aanilise da documentago é realizada in loco no momento da inspeg3o de rotina. S3o
selecionadas aleatoriamente a quantidade de 10% de planilhas de cada més para serem
verificadas.

Serio avaliados os seguintes itens:

e Preenchimento adequado e sem rasuras (quando estas ocorrerem devero estar
corrigidas e rubricadas pelo responsével).

Horrios, datas, afericdes e informagdes especificas devem condizer com a realidade
e logica.

Jodio , ne 54, Bairro: g
i .me.gov.br
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Prefeitura Municipal de Araguari
Secretaria de Agricultura, Pecudria, Abastecimento e Agronegécios.
Servigo De Inspegdo Municipal-SIM— ARAGUARI/MG
e Quando houver relato de ndo conformidades, este deverd ser seguido de agdo
corretiva mediata ou imediata (conforme cada caso), medida preventiva e informagéo
de prazo para solugo da irregularidade registrada.
Assinaturas do monitor e verificador responsaveis.

Avaliagio da autenticidade do documento - registros gerados no dmbito industrial

nor p “sinais” que foram gerados no momento

adequado, isto ¢, durante a produgio, e assim devem ser mantidos.

Apés anélise documental dos registros das empresas, um parecer técnico é descrito
pelo médico veterinario responsével pela avaliagio, contendo todas as irregularidades
observadas. A empresa & notificada a apresentar plano de agio com as medidas propostas, as
quais ser3o analisadas e conferidas quanto ao seu atendimento.

4- Langamento das N&o Conformidades descritas nas Planilhas de Verificagdo do Servico de
Inspegdo Municipal:

As planilhas de verificagio do Servico de Inspegio Municipal sdo também sio
analisadas e caso haja relato de ndo conformidades, estas serdo langadas no Sistema:

https://sim.araguari.mg.go iscali: e serd redigido um parecer técnico com a

descricdo das ir i Este serd para a empresa, a qual devera

apresentar em plano de acdo as medidas pertinentes as irregularidades As ndo

conformidades que requeiram resolugdo imediata deverdo ser sanadas no momento da
inspegio.

5- Arquivamento das Planilhas de Verificago:

As planilhas de verificagdo do Servigo de Inspegdo Municipal sdo arquivadas pelo
periodo de 5 (cinco) anos em pastas de arquivos apés conferéncia e langamento das nio
conformidades no sistema.

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO PARA SUPERVISAO DAS ACOES DOS MEDICOS VETERINARIOS NA|

INDUSTRIAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

Data de elaboragdo 30/09/2024
Data de vigéncia 30/09/2024
Revisdo Anual Versdo ne 02
Total de paginas 01
Elaborado por: ia Resende Gomes

1. Objetivos e aplicagdes

Este POP tem o objetivo de padronizar as ades dos médicos veterinarios no momento
da supervisdo nas inddstrias de produtos de origem animal fiscalizadas pelo Servico de Inspecao
Municipal de Araguari.

2. Procedimentos

As supervisdes sio realizadas a cada dois anos, para cada empresa, sob

responsabilidade dos Médicos Veterinrios conforme estabelecido em cronograma.
Devem ser verificadas as condides higiénico sanitdrias, estruturais, procedimentos e

(registros de m
registro de licenga ambiental, atestado de satde dos funcionérios, manuais dos programas de

, alvaras de funci corpo de bombeiro,

Além

autocontrole, notas fiscais, procedi de
disso, avalia-se o trabalho in loco, bem como os registros gerados pelo médico veterinario do
SIM responsavel pelas inspegdes de rotina na empresa que esta sob supervisio.

Para as ndo i que requeiram ir imediata, a agdo fiscal é

realizada de imediato.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO PARA REGISTRO DE PRODUTO, ALTERAGAO DE PROCESSO DE

FABRICACAO E/ OU COMPOSICAO DO PRODUTO E CANCELAMENTO DE PRODUTOS

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG
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Elaborado por: Livia Resende Gomes
1. OBJETIVO

1.1. Este POP tem por finalidade orientar os servidores piblicos municipais envolvidos na
andlise de rétulos e registros de produtos de origem animal encaminhados ao Servico de
Inspegdo Municipal de Araguari-VIG.

2. APLICACAO

2.1, Aos servidores publicos do Servigo de Inspesdo Municipal (SIM) autorizados em
analisar e despachar laudos referentes ao resultado da andlise de registro de produtos e dos
rétulos.

ACAO QUEM FAZ

Recebimento  de  ofiio  para
encaminhamento formulério de registro de
produtos, demais documentos (croqui dos | Servidor péblico do setor administrativo do SIM
rétulos, ficha técnica dos ingredientes e
matéria prima, entre outros) para andlise.

Encaminhamento  a  equipe  técnica - o
i Servidores publicos do setor técnico do SIM
responsével por analisar a demanda.

Andlise dos documentos encaminhados e | Servidores publicos do setor técnico do SIM

emissdo de laudo e pareceres autorizados em analisar os documentos

Oficio d inh: to d lauds
O g rcaminrrtc o parccer] audo| e nitira Competente
écnico
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3. PROCEDIMENTOS PARA REGISTRO DE PRODUTO, ALTERACAO DE PROCESSO DE
FABRICACAO E/ OU COMPOSICAO DO PRODUTO E CANCELAMENTO DE PRODUTOS

3.1. PROCESSO PARA REGULARIZAGAO DE REGISTRO DE PRODUTOS

3.1.1. O requerente devers entregar no setor administrativo oficio e formulario préprio do

SIM (anexo), assinado e carimbado pelo r dvel legal do i para
solicitagio de aprovagio de registro de produto, alteragio de rétulo, alteragio de processo de
fabricag&o e/ ou composicio do produto ou cancelamento de produto da empresa, junto ao
SIM situado a Rua Professor Jodo Batista da Costa, n® 54 Bairro Maria Eugénia. Este
Departamento procede ao protocolo destes no Protocolo Geral do Municipio.

3.1.2. Os croquis apr junto com a 30 relatada no item 3.1.1, devem

conter cores e medidas izadas com o que ser e estes deverio

vir acompanhados das fichas técnicas dos produtos utilizados na formulag3o.

3.1.3. 0 administrativo do SIM ao receber a documentag3o devera protocolar o recebimento
no oficio encaminhado e no formulério, datar o campo 1. Apés esse registro é encaminho a
equipe técnica do SIM que realizar4 a verificagdo documental.

3.1.4 Aandlise devera ser realizada aos de i e Qualidade

dos Produtos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria, Abastecimento (MAPA),
bem como ao Decreto Municipal n® 658/ 2024. Observar as normas reguladoras da ANVISA e
INMETRO.

3.1.5 Serdo utilizadas as mesmas diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento para anélise prévia de registro dos produtos sem RTIQ - Regulamento Técnico
de Identidade e Qualidade.

3.1.6. Havendo ndo conformidades é emitido laudo de analise indeferindo a solicitagao, este

laudo sera i Todos os gerados sio arqui no
drive, em pasta compartilhada, rotulagem, laudo de empresas.

3.1.7. Quando todos os itens estiverem conformidades ou quando as irregularidades forem
corrigidas sera emitido pelo corpo técnico Gltimo laudo de deferimento do registro de
produto, composig3o do produto e/ou processo de fabricagio.
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4. RESPONSABILIDADES GERAIS

FUNGAO RESPONSABILIDADE

DIRETOR ‘Acompanhar as atividades do Departamento;
Promover a melhoria continua na celeridade e seguranga da tramitagdo
dos documentos no Departamento.

MEDICO VETERINARIO Emitir parecer técnico quando solicitado referente a processos de
fabricagao e/ou Composicéo de Produto solicitados nos documentos

recebidos.
TECNICA EM ALIMENTOS Analisar e emitir laudo de rétulos.
Orientar a equipe sobre a destinagdo do documento.
ADMINISTRATIVO Atender aos portadores de documentos o SIM e registrar a entrada e
saida dos expedientes no Departamento.
Analisar os despach d d t bid o devido

encaminhamento
Orientar a equipe sobre a destinagéo do documento.

5. CONDIGOES GERAIS

5.1. Ressalvadas excecdes, a ia de Agricul Pecudria, i e
Agronegécios é o canal regular tanto para a entrada quanto para a saida de expedientes do
SIM, de modo a organizar o fluxo de tramitagdo e, em decorréncia, evitar tempos de
paralisagio de instrug3o, bem como extravios de documentos. Os documentos de qualquer
natureza somente 3o recebidos no SIM mediante protocolo no momento da entrega.
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FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

1- Identificagio
SIM do Estabelecimento:

Data de entrada no SIM:

2 - Identificagdo de Estabelecimento
Razio social:

Nome Fantasia:

CNPJ:

Classificagdo do Estabelecimento:

Enderego:

3 - Natureza da Solicitagdo

() Registro de Rétulos/ Produtos
() Alteraggo de Rétulo
() Alteragio da Embalagem

() Alteraggo de Processo de Fabricagdo
() Alteragao Composigao do Produto

4-Identificagdo do Produto
Nome do Produto:
Ne de Registro do Rétulo:

Marca:

5 - Caracteristicas do Rétulo e da Embalagem
ROTULO

() Impresso () Gravado em Relevo ( ) Gravado a Quente () Etiqueta

EMBALAGEM

() Lata () Papel () Plastico ( ) Embalagem Natural
Jolio , n2 54, Bairro: &1 CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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() Outro,

6 - Quantidade e Forma de Identificagdo

idade de medida:

Quantidade de produto
Data de fabricagio ou Embalagem:

7 - Composigao do Produto

Matéria Prima Kgou Lt %

Subtotal

Ingredientes/ Aditivos Kgou Lt %

Total

8 - Processo de Fabricagdo

Descrido:

9 - Sistema de Embalagem

Descrigdo:

Jodio , ne 54, Bairro: @nia, CEP: 38.441-121
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10 - Armazenamento

Descrigdo:

11- Método de Controle de Qualidade, Rastreabilidade e Conservagéo Realizado pelo
Estabelecimento

Descrigdo:

12 - Transporte do Produto para o Mercado Consumidor

Descrigéo:

13 - Documentos Acompanhantes

14- Anexos (Encaminhar croqui dos rétulos; Ficha técnica dos ingredientes; e outros que forem
necessérios para maior compreensdo da andlise)

15 - Autenticagdo
Data:

Carimbo do estabelecimento e Assinatura do Proprietario

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO PARA PROCEDIMENTO DE COLETA DE
AMOSTRA PARA ANALISE LABORATORIAL PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

Data de elaboragdo 30/09/2024
Data de vigéncia 30/09/2024
Revisdo Anual Versdo ne 03
Total de paginas 03
Elaborado por: Livia Resende Gomes

1. Objetivos e aplicagdes

Os procedimentos de rotina para coleta e envio para analise de PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL tem por objetivo estabelecer procedimentos para coleta de amostras destes e

posterior envio para laboratério para analise microbioldgica, fisico- quimica e

fraude.

2. Procedimentos de coleta das amostras para anlises microbiolégica e fisico-quimica

Os servidores realizario conferéncia das embalagens dos produtos quanto & rotulagem e
integridade.

Nas anslises microbioldgicas, cada unidade amostral deve ser embalada, identificada por
meio do documento oficial Termo de Coleta de Amostra (TCA) e lacrada individualmente, o
produto deve ser coletado em sua embalagem original.

Recomenda-se a presenca de um responsavel pelo produto durante a coleta de amostras.
1- Colocar a amostra em saco pléstico de primeiro uso. Caso a embalagem tenha peso inferior
2500 g, cada unidade amostral devera ser composta pelo nimero de embalagens do mesmo
lote, suficientes para atingir esse peso. Os produtos encaminhados para andlise de fraude
deverdio ser coletados em quantidades conforme solicitado pelo laboratério contratado.

2- Preencher devidamente e assinar o TCA por quem coletou a amostra e juntar em um
envelope, lacrar e prendé-lo com fita adesiva na tampa da caixa.

3- Depois de coletada, a amostra deve ser acondicionada imediatamente em caixa de isopor

ou outro material isolante contendo gelo reciclavel ou gelo seco.

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
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4- Encaminhar para anélise laboratorial.

3. Preenchimento do Termo de Coleta - TCA

0 Termo de Coleta deveré ser preenchido em trés vias, sendo uma do Servigo,  as
outras da empresa e laboratério.

Neste TCA deverfio estar descritos os pardmetros analisados pelo laboratério
contratado seguindo os definidos pelo Ministério da Agricultura.

0 modelo de TCA segue anexo a este procedimento.

4. Envio das amostras

Encaminhar as amostras de prova para o laboratério licitado. As amostras de
contraprova serdio mantidas sob a guarda do laboratério.

Todos os custos referentes as analises fiscais quanto ao transporte, remessa e analise
das amostras pelos laboratérios ficar3o a cargo do Servigo de Inspegdo Municipal.
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TERMO DE COLETA DE AMOSTRA

[ MUNICIPIO:

AODUTO: \

MARCA:

N* DO DOCUMENTO: ]

LOTE/PARTIDA: DATA DEFAB: VAL: N° DE REGISTRO SIM:

APRESENTACAO: TAMANHO DO LOTE OU N° NO ESTOQUE:

PESO/ UNIDADE: AMOSTRA/ N° DE UNIDADES:

FABRICANTE:
ENDERECO COMPLETO: CNPJ:

TELEFONE:

CEP: MUNICIPIO: UF:

\RESPOVSA\’EL TECNICO: INSCRICAO: /

TEMPERATURA NO MOMENTO DA COLETA \

(col,r,‘m PARA FINS DE ANALISE:

FISCAL ROTINA OUTRO_

| Sistema de e Ponto de coleta: |
DESCREVER O PRODUTO E PARAMETROS

\Annlisu microbiologicas:

e
PARTE DEPOSITARIO: _

Anilises fisico-quimicas:

A

PARTFS DO 1ARORATORIO | ACRFS:

-

Observagbes: Para contato segue o e-mail da responsivel pela coleta: sim@araguari mg gov.br

4 N

Araguari,
LOCAT HORA
ASSINATURA E MATRICULA ASSINATURA DO CONTROLE DE QUALIDADE
(Responsivel pela coleta da amostra)
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO DE COLETA DE AMOSTRA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

Data de elaboragio 04/09/2024
Data de vigéncia 06/10/2025
Revisdo Anual Versdo n2 03
Total de paginas 03
Elaborado por: | Livia Resende Gomes

1. Objetivos e aplicagdes

0Os procedimentos de rotina para coleta e envio para anélise de PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL tem por objetivo estabelecer procedimentos para coleta de amostras e posterior
envio para laboratério contratado para realizar as andlises laboratoriais que se fizerem
necessarias para a avaliagio da conformidade, conforme disposto no artigo 455 do Decreto
Municipal n2 658 de 4 de abril de 2024.

2. Definigdes
TCA: Termo de Coleta de Amostra

3. Procedimentos de coleta das amostras para analises microbioldgica e fisico-quimica

Os servidores realizariio conferéncia das dos produtos quanto a rotulagem
e integridade.
Para 30 das analises fisico-qui deverio ser coletadas trés amostras do

mesmo lote e para as anélises microbiolégicas deverso ser coletadas uma amostras do mesmo
lote, observando que as amostras deverio ter no minimo 500g cada e estar em sua
original. Caso a tenha peso inferior a 500 g, cada unidade amostral

deveré ser composta pelo niimero de embalagens suficientes para atingir esse peso.

Recomenda-se a presenca de um responsivel pelo produto durante a coleta de
amostras.
Para coleta deverd ser seguido o descrito a seguir:

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
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a- Colocar a amostra em saco pldstico de primeiro uso e usar lacre numerado para fechar.
Caso a embalagem tenha peso inferior a 500 g, cada unidade amostral deveré ser composta
pelo nimero de embalagens do mesmo lote, suficientes para atingir esse peso.

b- her devid TCA com assi do agente fiscal e do responsavel legal ou pelo
controle de qualidade da empresa, juntar em um envelope lacrado e prendé-lo com fita
adesiva na tampa da caixa.

c- Depois de coletada, a amostra deve ser acondicionada imediatamente em caixa de isopor
ou outro material isolante contendo gelo reciclavel ou gelo seco.

d- Encaminhar para anélise laboratorial.

e- As amostras de prova terdo suas contraprovas mantidas sob a guarda do laboratério
credenciado.

f- As orientagBes para solicitagio de analise pericial esto dispostas no Decreto Municipal n
658/2024 artigos 460 e 461.

4. Preenchimento do Termo de Coleta - TCA

Preencher os dados solicitados no TCA, conforme anexo.

Os pardmetros, a serem analisados referente aos diversos produtos registrados no
Servigo de Inspegio Municipal, devem atender a Lista de Pardmetros Fisico-Quimicos e
Microbiolégicos para Produtos de Origem Animal Comestiveis e Agua de Abastecimento do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

5. Envio das amostras

Encaminhar as amostras de prova para o laboratério contratado pelo SIM. As amostras
de contraprova serio mantidas sob a guarda do laboratrio.

Todos os custos referentes as anlises fiscais quanto ao transporte, remessa e andlise
das amostras aos laboratérios ficario a cargo do Servigo de Inspegio Municipal.

6.Resultados

0s sdo anali conforme as legislades vigentes da ANVISA e MAPA quanto 4
de padrées microbiolgicos para os produtos de origem animal, e aos fisico-quimicos o

disposto no programa de avaliagio do MAPA.
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Em caso de conformidade com as legislages vigentes o resultado é encaminhado as empresas

para conhecimento e arquivado na pasta de resultado de analises/ ano.

TERMO DE COLETA DE AMOSTRA

[ MUNICIPIO:

DO DOCUMENTO: J

ﬂ{ODUTO: \

MARCA:
LOTE/PARTIDA: DATA DE FAB : VAL: N° DE REGISTRO SIM:

TAMANHO DO LOTE OU N NO ESTOQUE:

APRESENTACEA.

PESO/ UNIDADE: AMOSTRA/ N° DE UNIDADES:
FABRICANTE:
ENDERECO COMPLETO: CNPJ:

TELEFONE:

CEP: MUNICIPIO: UF:

Qtsmwsm‘u TECNICO: INSCRICAO: /

( COLETA PARA FINS DE ANALISE:

FISCAL ROTINA OUTRO_

DESCREVER O PRODUTO E PARAMETROS

Anilises microbiologicas: Anilises fisico-quimicas: Fraude:

TEMPERATURA NO MOMENTO DA COLETA

PARTE DEPOSITARIO: _

DADTES NAT ARADATADINT ArDTC.

Observagies: Para contato seguc o ¢-mail da responsivel pela coleta: sim@araguari mg gov.br

-

ASSINATURA E MATRICULA
(Responsiivel pela coleta da amostra)

ASSINATURA DO CONTROLE DE QUALIDADE

E
\—/ _/\_/\
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO PARA PROCEDIMENTO DE COLETA DE
AGUA DE ABASTECIMENTO PARA ANALISE LABORATORIAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

Data de elaboragdo 29/08/2024
Data de vigéncia 29/08/2024
Revisdo Anual Versdo n2 02
Total de paginas 02
Elaborado por: Livia Resende Gomes

1. Objetivos e aplicagdes

0Os procedimentos de rotina para coleta e envio para anélise de 4gua de abastecimento
tem por objetivo estabelecer procedimentos para coleta de amostras e posterior envio para
laboratério i para analise mi ioldgica e fisico-quimi

2. Procedimentos de Coleta das amostras

Os servidores realizaré éncia dos frascos e equi para anlise do cloro
residual livre no momento da coleta.

Nas anslises microbioldgicas, cada unidade amostral deve ser coletada 300ml de dgua de
abastecimento, em um dos pontos de controle de dgua da empresa, em frasco fornecido pelo
laboratério, e fisico-quimicas deve ser coletada 1.000 ml, ambas devem ser identificadas por
meio de documento oficial Termo de Coleta de Amostra (TCA).

2.1. Procedimentos de coleta para analise microbiologica
Recomenda-se a presenca de um responsavel pela coleta da amostra no momento da

mesma.

a) Higienizar a torneira com 4lcool 70%;

b) Higienizar as m3os com dgua a sabdo e posteriormente realizar a sanitizagio das m3os com
4lcool 70% ou produto equivalente, garantindo que as mios se encontram completamente
secas previ aoinicio do p

<) Abrir a torneira, deixando a dgua escoar por cerca de 3 minutos. Ajustar a abertura da
torneira em fluxo baixo de dgua;

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
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d) Destacar o lacre da parte superior do frasco de coleta e abrir a tampa tomando cuidado
com as bordas do frasco;
e) Coletar a amostra evitando tocar as paredes do frasco nas bordas da torneira, tampar o
frasco e acondiciona-lo para transporte.

3. Procedimentos de coleta para andlise fisico-qui
Recomenda-se a presenca de um responsavel pela coleta da amostra no momento
da mesma.

a) Abrir a torneira, deixando a dgua escoar por cerca de 3 minutos. Ajustar a abertura da
torneira em fluxo baixo de 4gua;

b) Abrir os frascos de coleta;

¢) Inserir os frascos;

d) Fechar o frasco;

e) Depositar o documento oficial de solicitagio de analise em um envelope, lacrar e
prendé-lo com fita adesiva na tampa da caixa;

f) Encaminhar para analise laboratorial.

4. Preenchimento do Termo de Coleta — TCA

0 Termo de Coleta devers ser preenchido em trés vias, sendo uma do Servico, e as
outras da empresa e laboratério.

Neste TCA deverio estar descritos os pardmetros analisados pelo laboratério
contratado seguindo os definidos pelo Ministério da Agricultura.

5. Envio das amostras

Encaminhar as amostras de prova para o laboratério licitado. As amostras de
contraprova serdio mantidas sob a guarda do laboratério.

Todos os custos referentes as andlises fiscais quanto ao transporte, remessa e anlise
das amostras pelos laboratérios ficario a cargo do Servigo de Inspegdo Municipal.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO DE COMBATE A FRAUDE E FALSIFICACAO
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

Data de elaboragio 29/08/2024
Data de vigéncia 29/08/2024
Revisdo Anual Versdo ne 03
Total de paginas 02
Elaborado por: Livia Resende Gomes

1. Objetivos e aplicagdes

Este programa tem o objetivo de regulamentar procedimentos para identificar fraude
e falsificagio em produtos de origem animal manipulados pelas empresas fiscalizadas pelo
Servigo de Inspegio Municipal.

Verificar possiveis adulteragdes e falsificagdes dos produtos durante o processo de
fabricagio, assim como nos produtos acabados, através de verificagdo in loco e/ou anlises
laboratoriais.
Deve-se verificar:
o Seaformulagio, processo de fabricagdo, nomenclatura e rétulo estdo de acordo com
o regi nosiMe técnicos de i e qualidad
o Formulago: se a composigio do produto registrada corresponde ao constatado in

e Se os aditivos e ingredi foram adici conforme a ou
i seguindo as legislacdes vigentes.
o Se a matéria prima utilizada corresponde  declarada em natureza e quantidade
aprovada.
o Seos parametros no processo produtivo foram respeitados conforme a natureza do
produto.
e Verificar se a conservagio (temperatura, data de fabricagéo e validade dos produtos),

e estio conforme legislag3o vigente.
o Realizar as anilises preconizadas em legislagio para cada tipo de produto para
verificar os i de identidade e qualidad
e Ovolume de produgdo corresponde ao informado ao Departamento.
Jolio ), N2 54, Bairro: &1 CEP: 38.441-121
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3.Procedimentos
A verificagio dos processos acima é realizada in loco pelo médico veterinério e agentes
de inspegdo durante Inspego de Rotina.
As anilises laboratoriais também detectam a presenca de aditivos e ingredientes que
possam ter sido adicionados propositalmente, sendo este item avaliado também através do
laudo de anélise laboratorial de produtos acabados.

4. Detecgio de fraude

Se detectar falhas nos processos e for possivel identificar fraudes e falsificagdes nos
produtos de origem animal, a empresa seré autuada e lavrado auto de infragio sanitéria,
instaura-se processo administrativo sanitério através do Protocolo Geral.

0 autuado possui prazo de 10 dias para solicitar impugnagdo ou defesa ao auto de
infragio sanitaria junto ao Diretor do Departamento.

Em seguida, o Diretor solicita a0 médico veterinario responsavel pela ag3o que descreva
relatério técnico com observagdes pertinentes ao caso e ao apresentado na defesa, quando
houver.

0 diretor do SIM, diante dos d p no processo fica r
pelo julgamento, podendo o requerente recorrer ao Secretirio de Agricultura e
excepcionalmente ao Prefeito para julgamento em 22 instancia e 32 instancia
respectivamente, artigo n® 18M da Lei Complementar n? 72/2011.

Apés julgamento e aplicagio da pena o processo é concluido.

gy

Ainfragio relacionada a fraude esta descrita na alinea “a” inciso IX, alinea “a” inciso X
do artigo 18 da Lei C 72/2011ea idade ¢ de multa gravissima de 1.000
UFRA's a 5.000 UFRA's.

5. Conclusdo
Com as investigages o Servico poderd implementar agdes para combater as ocorréncias

de fraude e 5 o forneci de alimentos ausentes de

biolégicos, quimicos e fisicos, que possam causar prejuizos 4 satide, e promover desta forma

a protegéo da satde dos consumidores.

Jodio , ne 54, Bairro: @nia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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1. Objetivos e aplicagdes
Este programa tem o objetivo de i para p izar as
ages de combate 3 clandestinidade pela equipe técnica do Servico de Inspeg3o Municipal de
Araguari. Se aplica a toda a populagdo e aos comerciantes que realizam a venda de produtos
de origem animal.

2. Atividades
Atendimento a dentincias através de visita técnica no local para averiguago.
Ao conjunta com a Vigilncia Sanitaria (VISA) e PROCON Municipal e Estadual a fim
de orientar sobre a importancia da comercializagio de produtos fiscalizados no érgdo
competente.

3. Procedimentos

As denlncias so registradas no formulirio RECLAMAGAO/NOTIFICAGAO
IRREGULARIDADE. Em seguida ocorre a visita para constatagdo da procedéncia da dendncia.
Se confirmada, a empresa é autuada e lavrado auto de infragdo, os produtos que possam estar
sendo produzidos ou sio apreendi no auto de infragdo que estes
serdo inutilizados, como previsto na Lei Complementar n2 72/2011.

Quando necessario sio agendadas visitas técnicas com a VISA Araguari para realizar
agBes conjuntas, a fim de orientar o comércio local sobre a importancia de vender produtos
inspeci e 0 que os ali de producio ina podem ocasionar para a satide

da populagio.
Todos os anos o Procon Municipal e o Procon Estadual promovem fiscalizagdes no
Municipio e solicitam a participagdo do SIM nas agdes para auxiliar a VISA na orientagio
Jolio ), N2 54, Bairro: &1 CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br

Prefeitura Municipal de Araguari
Secretaria de Agricultura, Pecuaria, Abastecimento e Agronegécios.
Servigo De Inspegao Municipal-SIM- ARAGUARI/MG

quanto a fabricagio de produtos de origem animal e na realizagio de agdes fiscais nas
empresas de produtos de origem animal clandestinas.

Nos eventos promovidos pela Prefeitura do Municipio, o Servigo de Inspegdo distribui
cartilhas e orienta a populagio sobre a importancia de se consumir produtos inspecionados.

4. Registros

Todas as agdes promovidas deversio ser registradas e no caso da ocorréncia de atuacio
conjunta em que o outro brgio for o responsavel pelas agdes fiscais, deverd ser gerado
relatério referente s diligéncias. Quando o Servigo de Inspegio estiver a frente da ocorréncia,
devera ser preenchido termo de inspecdo sanitéria e, quando necessario, gerar auto de
infragdo sanitaria, o qual é redigido pelo médico (a) veterinario (a) responsavel. A parte
i & notificada para, g d. defesa ou i 20 auto no prazo
de 10 (dez) dias, bem como nos recursos, conforme artigo n? 18L da Lei Complementar ne
72/2011.

Apbs o prazo, se apresentado defesa/ impugnagéo ou nio, o Diretor do Departamento
solicita relatério técnico para proferir a decisio. A ocorréncia de recurso devera ser
direcionada ao Secretério de Agricultura e em (ltima instancia ao prefeito, conforme artigo
n® 18M da Lei Complementar n® 72/2011.

Sempre que possivel os relatérios devem conter registros fotograficos dos achados no
momento da fiscalizagdo.

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
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1. Objetivos e aplicagdes

Este programa tem o objetivo de procedi para realizar dos

colaboradores da equipe técnica do Servigo de Inspeg3o Municipal de Araguari.

2. Responsabilidade
E de responsabilidade do Diretor do Servico de Inspecio Municipal programar, realizar e
avaliar capacitagdo aos colaboradores do departamento para que procedam efetivamente a

inspegao nas empresas fiscalizadas pelo SIM. Garantir que seja executado o cumprimento das

legislagdes vigentes quanto &s normas sanitarias. £ ilidade dos servidores lotados

no Servigo de Inspegdo participarem dos tr e aplicaremo i adquirido.

3. Procedimentos

Os treinamentos sdo realizados sempre que houver uma admissio, anualmente como

reciclagem periédica, ou seja, itagdo ou apés de idade apontada
pela equipe técnica do SIM.

Os treinamentos sdo divididos em INTERNOS e EXTERNOS. Os internos sdo realizados pelos
préprios funcionrios da prefeitura e os externos s3o de responsabilidade de outra instituigio.
Os treinamentos internos sio registrados em registro préprio (anexo I1) e devem informar os

assuntos. Os externos s30 evidenciados através de declaragdes ou certificados emitidos pela

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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Estes ficam arqui na pasta de trei do
setor.
A eficicia dos treinamentos pode ser avaliada de vrias maneiras, a principal delas é através

do acompanhamento na execugio das atividades apés a capacitagio.

4. Monitoramento

O monitoramento com relagdo a itagdo e i de trei deve ser realizado

ou quando drio, na supervisio das planilhas oficiais ¢ atividades. O

registro deste monitoramento sera efetuado, conforme anexo I (Planilha de Capacitagao)

O QUE? QUANDO? COMO? QUEM? DOCUMENTO
Planejamento Anual ou Observagao Equipe Planilha de
da programagio quando visual técnica do Capacitagdo
de treinamento necessario SIM
Execugio da Trimestralmente | Observagdo Equipe Planilha de
programagdo de ou quando visual técnica do Capacitagio
treinamento necessario SIM

5. Agio Corretiva
Ages imediatas ou mediatas cabiveis que devem ser tomadas quando houver ameaga a seguranca alimentar e a0s

procedimentos internos descritos no plano de trabalho.

6. Verificagio

O Diretor do Departamento realiza verificagdo bimestralmente.

Jodio , ne 54, Bairro: énia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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0 QUE? QUANDO? | COMO? UEM? | DOCUMENTO
Garantir participagio | Anual Observagio | Responsdvel Ata de
da totalidade dos da assinatura treinamento
funciondrios em pelo do
menos um participante e
treinamento. data.
Observar se houve Trimestral Observacio Equipe Planilhas de
melhora nos visual Técnica do verificagdo
parametros SIM oficial.
observados nas
planilhas de
verificagdo oficial.
Observar se houve Anual Observagdo | Responsavel Relatorio
melhora no visual
desempenho
relacionado a
atualizagdo de
processos resultantes
das inspegdes
sanitarias realizadas.
7. Registros
Anexo I: Planilha de Capacitagdo
Anexo I1: Lista de Presenga
Jodo ), n2 54, Bairro: & CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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ANEXO I: PLANILHA DE CAPACITACAO

LOCAL:

DATA:

MEDICO (4) VETERINARIO (A):

COLABORADOR ASSUNTO/ TIPO CARGA
CONTEUDO HORARIA
PROGRAMATICO

PREVISTA

DATA [ INSTRUTOR
REALIZADA

sim@arsguarime govr

Prfeitura Municisal de Araguar

Secrtaiade Agiculur,Pecusra, Abastecimento e Agroneg s
Senvico D Inspacio Municipal - ARAGURRI/MG

ANEXO II: LISTA DE PRESENCA

"TEMAS ABORDADOS: RESPONSAVEL PELO TREINAMENTO:

DATA DO TREINAMENTO:

NOME FUNCAO

ASSINATURA

sim@arsguarime govr
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ANALISE DE RISCO SIM = =
Agrcultura, Pecuiria Agrcultura, Pecuiria
11l - se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o anterior, se ele for par nio se ANEXO I
W modifica, se ele for impar incrementa-se uma unidade.
2 Tabela de classificagdo das categorias de produtos para a caracterizagdo do risco associado ao
Art. 10 As frequéncias minimas de fiscalizacio ser3o definidas com base no RE, conforme tabela disposta produto (RP):
e Agrleultura, Pecudria no Anexo V desta norma interna.
§ 12 A frequéncia minima de fiscalizagio de entrepostos-frigorificos seré anual.
INSTRUCAO DE TRABALHO Ne 01 DE 02 DE OUTUBRO DE 2024 Areado )
§ 29 Frequéncias superiores ao estabelecido nesta norma interna poderso ser definidas a critério do Produto Categoria RP
O DIRETOR DO DEPARTAMENTO DE SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM Meédico Veterindrio, conforme necessario.
ANIMAL, da Secretaria de Agricultura, Pecuaria, Abastecimento e Agronegécios, no uso das atribuigdes que Produtos com adicio de inibidores 2
Ihe confere o Decreto n® 658, de 04 de abril de 2024, resolve: Art. 11 Caberd ao setor técnico e/ou administrativo do SIM realizar a tabulagdo dos dados referentes ao P -
° ? ‘ , A Produtos compostos por diferentes categorias de produtos
RV, RP e RD para calcular o risco estimado do aos na unidade da i ) N e 3
N cémeos, acrescidos ou nio de outros ingredientes
federagio correspondente;
Art. 12 Estabelecer os procedimentos para o célculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento (RE) Produtos em natureza 2
para inar a frequéncia minima de fiscalizagio em i no Servico de Art. 12. Cabers a0 médico veterinario do SIM realizar o calculo do risco estimado e definir as datas de
Inspecdo Municipal sujeitos 3 inspecdo periddica. fiscalizagio nos estabelecimentos. Camme | Produtos ndo submetidos a tratamento térmico 2
Produtos termi ~ esterilizagio comercial 1
§ 12 Os procedimentos para o calculo do RE para determinar a frequéncia minima de fiscalizagdo ndo se Art. 13 O RE de cada estabelecimento seré informado anualmente a chefia imediata.
aplicam aos seguintes estabelecimentos relacionados: Produtos submetidos a hidrélise 1
' Produtos submetidos a tratamento térmico 2
|- casas atacadistas;
Il - queijarias. Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgio 3
Art. 22 O RE ser4 obtido pela caracterizagio dos riscos associados ao: Caseina 1
Caseinato 1
1 - volume de produgso;
11— produto; e Farinha Lctea 2
11I- do il quanto ao a legislacdo aplicavel a fiscalizagdo. Gordura Anidra de Leite (Butter Oil) 1
Leite | Lactose 1
Art. 32 O risco associado ao volume de produgdo (RV) serd caracterizado pela classificagio do
estabelecimento quanto ao volume produzido, conforme tabela disposta no Anexo I. Leitelho 2
Manteiga 2
§ 12 O volume produzido pelo estabelecimento serd obtido através dos informes de produgio Niargarina 1
encaminhados anualmente pelas empresas com registro no SIM.
) ) ) ) Mistura Lactea 1
§ 22 Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo parégrafo anterior, o volume produzido ser
obtido com base nas informag@es apresentadas para o registro do estabelecimento.
Rua Professor Jodo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121 Rua Professor Jodo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
Art. 42 O risco associado ao produto (RP) serd caracterizado pelas categorias as quais os produtos estio sim@araguari.mg.gov.br sim@araguari.mg.gov.br
associados, conforme tabela disposta no Anexo Il.
§ 12 Os produtos fabricados pelo estabelecimento serdo obtidos a partir dos dados constantes no e - SISBI
SGSI (Sistema para gestdo dos servigos oficiais de inspegdo de produtos e insumos agropecudrios dos
Rua Professor Jodo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
3 1) 3
Agrcultura, Pecuiria Agricuturs, Pecuiria Agricuturs, Pecuiria
Estados, Distrito Federal, Municipios e consércios de Municipios) para a 4 categoria a que ANEXO | Molho Licteo 3
pertencem.
§ 22 Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo pardgrafo anterior, os produtos fabricados Tabela de classificagdo de estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterizagéo do Permeado 1
serdo obtidos com base nas informagdes apresentadas para o registro dos rétulos do estabelecimento. risco associado ao volume de producdo (RV): Petisco de Queijo 3
52 O risco associado a0 do i quanto ao 3 legislagdo aplicével a Produto Licteo Concentrado 2
iscalizacd a i i i : Area do Classificagdo do
fiscalizago (RD) seré caracterizado conforme tabela disposta no Anexo lll, considerando: Volume Produzido s v Srodute tea Gra 5
Produto Estabelecimento
1 - as violagdes dos padraes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos; : 5
s5es dos padrdes. d ° quim B ) & 100.000Ke 5 1 Produto Lécteo Em P& 2
II-as e formais de e de érgdos terceiros
referentes a violages dos padrées de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos; Carne 100,000 - 150.000 Kg ™ 2 Produto Lécteo Esterllizado 2
1l - adog&o de acdes fiscais decorrentes da detecgdo de nao conformidades durante a fiscalizago local; e ‘Acima de 150.000 Kg G 3 Produto Licteo Fermentado 2
IV - a identificago de risco iminente & sadde publica, indicios de fraude, falsificaio ou adulteragdo de 'At€ 50.000 Kg b 1 Produto Licteo Fundido 3
produtos. - - -
Leite (kg) 50000~ 65,000 kg m 2 Produto Lacteo Parcialmente Desidratado 2
o - - - L ; R ; - -
§ 12 A caracterizago do R ser realizada pelo médico veterindrio do serviso de inspegdo, através da A de G5.000Ka 5 3 Produto Lacteo Pasteurizado 3
compilagio dos dados referentes ao ano anterior  fiscalizagdo, o qual devera preencher relatorio
especifico, conforme modelo disposto no Anexo IV. Até 25,0001 P 1 Produto Lacteo Proteico 2
. Produto Lacteo Uht 2
Art. 62 Novos estabelecimentos terSo a caracterizag3o do RV e RP realizada com base nas informacdes Leite (L) 25.000-50.000 L M 2
nos para registro, sendo considerado o RD igual a 1 (um), no Acima de 500001 s 3 Queijo Maturado 2
primeiro ano de fiscalizagdo. oo 3
'Até 5.000 Kg P 1 Queijo Mofado
Art. 72 O estabelecimento que passou por interdigo parcial de suas operagdes terd o RD automaticamente Mel . Queijo Nao Maturado 3
) . ) - Acima de 5.000 Kg ™ 2
determinado em 4 (quatro) para o calculo do risco estimado no ano subsequente.
Ovos . 0 1 Queijo Ralado 2
. ) R i X )
Art.82 O estabelecimento totalmente nterditado pelo servigo de inspego municipal ndo estard submetido s . : Gueijo Ulrafiitads 3
ao célculo do RE previsto nesta norma interna. \té 5. g
Pescado Ricota 3
Acima de 5.000 Kg M 2
Art. 92 Para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdo utilizados os valores de RV, _
RP e RD, aplicando a seguinte férmula: RE = (RV+RP+2xRD)/4. Sobremesa Lictea 2
§ 12 Caso o resultado ndo seja um nimero inteiro, serdo observadas seguintes regras de arredondamento:
1= se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se modifica; ou
11~ se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior incrementa-se em uma unidade; ou
Rua Professor Jodo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eugér Rua Professor Jodo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121 Rua Professor Jodo Batista da Costa,
sim@araguari.mg.gov.br \@araguari.mg.gov.br sim@araguari.mg.gov.br
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3 3
Agricultura, Pecuria Agricultura, Pecudria, Agricultura, Pecuria,
i =1 iciy i i iciy Servico De Inspegio Municipal-SIM- ARAGUARI/MG
ANEXO Ill ANEXO IV
Area do Categoria RP N X . _ _ _
Produte Tabela de caracterizagéo do risco iado a0 do i quanto ao Relatdrio de caracterizag@o do risco associado ao desempenho do estabelecimento (RD)
atendimento a legislagdo aplicavel a fiscalizagdo (RD): R DED R 3
Apitoxina 1 Razéo Social:
Cera de Abelhas 1 Nimero de registro:
Condigdes para a caracterizagdo do RD RD = = Tesitade
Compostos de Produtos Das Abelhas 1 — _ S— _ periodo avalind
SEM violacdes dos padrdes de identidade e qualidade, eriodo avaliado:
Derivados Da Prépolis (Em Massa) 1 microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e 1. Foram detectadas em analises oficiais violagoes dos padroes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
contaminantes em produtos detectadas em  andlises fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos? ( )SIM  ( JNAO
i 6 i . . .. N . Se SIM, informar (n® auto(s) de infragdo e seus respectivos processos):
Derivados Da Prépolis (Em Volume) 1 oficiais ou em notificagdes internacionais. ‘ ) ¢ i " )
Derivados de Pdlen Apicola 1 SEM reclamacdes, denincias e demandas formais de 2. Foram identificadas reclamagdes, dentncias ou demandas formais de consumidores ou comunicages de
Mel | Geléia Real 2 consumidores e comunicagdes de drgdos terceiros Grgaos terceiros referentes a violagBes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitdria dos produtos?
referentes a violagdes dos padrdes de identidade e 1 ()sM  ( )NRO
Geléia Real Liofilizada 2 qualidade higiénico- sanitaria dos produtos. Se SIM, informar as referéncias (ne da(s) demandas ou as Ses, d
Mel 1 SEM adogiio de agdes fiscais decorrentes da detecgio de comunicages recebidas):
_ ndo conformidades durante a fiscalizagdo local.
Mel de Abelhas Indigenas 1 3. Foram adotadas agbes fiscais decorrentes da detecgdo de ndo conformidades durante as fiscalizages no
sien 3 SEM identificagdo de risco iminente 2 satde publica, estalecimento? { 1M ( INAO
indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragdo de produtos. N P : "
Se SIM, informar as referéncias (n? auto(s) de infragio e seus respectivos processos, termo(s) de interdigdo,
Polen Desidratado 2 SEM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, termols) de 0 e outros gerados na 3
Propolis 1 microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e
contaminantes em produtos detectadas em andlises 4. Foi identificado risco iminente a satde publica, indicios de fraude, falsificagéo ou adulterago de produtos?
Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgéo 1 oficiais ou em notificacdes internacionais. (M (R0
Produtos submetidos a tratamento térmico - SEM des. dentncias e d das formais de Se SIM, informar (ne auto(s) de infragdo e seus respectivos processos):
T 2
Pasteurizacdo consumidores e comunicagdes de orgdos terceiros
referentes a violagdes dos padrdes de identidade e 2 5. Caracterizacéo do Risco associado o desempenho (RD): (1) (2) (3) (4)
Ovos Produtos em natureza 1 . .. o
qualidade higiénico- sanitéria dos produtos.
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico 2 5 PP " 6. Dispensada a 3o de risco, pois o interditado
COM adogio de agbes fiscais decorrentes da deteccio de
~ ’ R conforme 0 seu retorno fica condicionado & retomada de controle sob seu processo.
Produtos submetidos a tratamento térmico - no conformidades durante a fiscalizagdo local.
Desidratacs 2 Termo de Interdi
esidratagio e NS - .
< SEM identificagio de risco iminente 3 satde publica,
Pescado | Produtos com adigdo de inibidores 2 indicios de fraude, falsificacdo ou adulteragdo de produtos. Assinatura e carimbo do(s) servidor(s) responsavel(s) pela anlise do Risco Associado ao Desempenho:

Rua Professor Jodio Batista da Costa, n2 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121 Rua Professor Jodo Batista da Costa, n2 54, Bairro: Maria Eugér Rua Professor Joio Batista da Costa, n2 53, B:
sim@araguari.mg.gov.br sim@araguari.mg.gov.br sim@aragu:

ro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
'g.gov.br
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Agricultura, Pecuiria, Agricultura, Pecuiria, Agricultura, Pecuiria,
N e L N = L Servico De Inspegio Municipal-SIM- ARAGUARI/MG
Produtos compostos por diferentes categorias de COM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade,
produtos de pescado, acrescidos ou nio de outros 4 microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos
ingredientes e i em produtos em andlises
oficiais ou em notificagGes internacionais; OU COM ANEXO V
Produtos em natureza 4 - L )
reclamagdes, dentincias e demandas formais de . R i .
) - - ) Tabela para a definigio da frequéncia minima de fiscalizaggo com base no Risco
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico 2 consumidores e comunicagdes de érgaos terceiros ) ) )
R i Estimado Associado ao Estabelecimento:
referentes a violagdes dos padrées de identidade e
- — SN 2
Produtos ter 1 qualidade higiénico-sanitéria dos produtos; OU ambos.
comercial
_ i __ SEM adogio de acBes fiscais decorrentes da detecgdo de Risco Estimado | Frequéncia minima de
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico 4 néo conformidades durante a fiscalizagéo local. Associado a0 fiscalizagdo
; P 5 e R Estabelecimento
Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgdo 3 SEM identificagdo de risco iminente a satde publica,
indicios de fraude, falsificagdo ou adulteracao de 1 Anval
produtos.
2 Semestral
COM violagBes dos padrdes de identidade e qualidade,
microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e 3 Bimestral
contaminantes em produtos detectadas em anlises -
. o o 4 Quinzenal
oficiais ou em notificagdes internacionais; OU COM

T Gnci; e formais de

consumidores e comunicagdes de érgdos terceiros
referentes a violagdes dos padrdes de identidade e 3
qualidade higiénico-sanitaria dos produtos; OU ambos.

COM adogio de agdes fiscais decorrentes da detecsdo de
nio conformidades durante a fiscalizagao local.

SEM identificagdo de risco iminente & satde publica,
indicios de fraude, falsificago ou adulteragdo de produtos.

COM identificagdo de risco iminente & sadde publica,
indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragdo de produtos.

ro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
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Secretaria de Agricultura, Pecusria, Abastecimento e Agronegécios.

INSTRUCAO DE TRABALHO Ne 02 DE 02 DE OUTUBRO DE 2024

Regras de habilitacéo/desabilitacdo ao SISBI dos estabelecimentos
inspecionadas pelo SIM/Araguari

0 Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA), que
faz parte do Sistema Unificado de Atengo a Sanidade Agropecudria (SUASA), padroniza
e harmoniza os procedimentos de inspegdo de produtos de origem animal para garantir
ainocuidade e seguranca alimentar.

A habilitaco e ilitagdo no SISBI sdo primordiais para garantir a
qualidade e a seguranca dos produtos de origem animal. Manter-se em conformidade
com as normas e regulamentos ¢é essencial para o sucesso e a continuidade das
operagBes de qualquer estabelecimento no setor.

Os requisitos necessarios para os servicos de inspegio dos Estados, Distrito
Federal, Municipios e Consércios Municipais aderirem a0  SISBI-POA
foram publicados pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria (MAPA) na Portaria MAPA n®
672 de 08 de abril de 2024, no entanto hi procedimentos para habilitagio ou
desabilitagdo dos estabelecimentos e produtos neste sistema, sendo:

1.Habilitacdo:

-0 i deve estar

de Araguari, conforme a jurisdigdo;
- Deve atender as normas sanitarias e técnicas estabelecidas pelas legislagdes vigentes;
- Dispor de programas de autocontrole atualizados, revisados e implantados conforme
estabelecido pela empresa;

- Possuir estrutura adequada para a produgio, processamento e armazenamento dos
produtos de origem animal;

- Manter a documentagio atualizada: CNPJ e inscrigdo estadual (para produtores da
agricultura familiar necessario a inscrigio de produtor rural e CAF ativa); Alvard de

no Servigo de Inspegio Municipal

licenga de funci emitido pela i icipal de Araguari; Alvard do

Corpo de Bombeiros; autorizagio do 6rgio ambiental responsvel; projetos
jteténicos do i com seus i fai

descritivos da construgio e econmico sanitrio;

-0 i serd ido a inspe pelos médicos veterinarios

e agentes de inspegio do Servigo de Inspegdo Municipal de Araguari com a finalidade
de verificar a conformidade com as normas de higiene, seguranca alimentar e boas
préticas de fabricagio;

- Manter todos os dados atualizados no e-SISBI - SGSI (Sistema de Gestdo de Servigo de
Inspegao).

Rua Professor Jodo Batista da Costa, n® 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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Apés avaliagio e 30 doatendi de todos os requisitos necessarios,
o i podera ser habili para operar sob o SISBI. Antes de iniciar o
comérciointerestadual, atualizario os registros dos produtos aprovados pelo servico de
inspegao com inclusdo do logotipo do SISBI-POA na rotulagem.

Para os estabelecimentos novos ingressantes no SIM que tenham interesse em
aderir ao SISBI-POA, serd determinado um periodo de 3 (trés) meses em atividade
operacional para avaliagéo do cumprimento dos programas de autocontrole.

2. Desabilitac:

Causas da desabilitac:

- Ndo conformidade com as normas sanitarias e técnicas;

- Irregularidades graves identificadas em inspegdes que comprometam a seguranga e a
qualidade dos produtos;

-Falta de 30 ou ndo i aos requisitos legais.

2.2. Processo de desabilitagéo:

- Sers emitida uma notificagio junto a um parecer técnico com a descrigio das
irregularidades, a fim de que a empresa se manifeste e proponha prazos para corrigi-las.
Se as irregularidades nio forem sanadas, o poders ser ilitado de
maneira temporéria ou permanente, dependendo da gravidade das infragdes.

2.3. Recursos e revisdes:

- 0 estabelecimento tem o direito de recorrer da decis3o de desabilitagio com recurso
fundamentado e encaminhado ao SIM, que revisaré a decisdo com base nas alegagdes
apresentadas.

2.4, Reabilitagdo:

- Para ser reabilitado, o estabelecimento deve corrigir as irregularidades apontadas e
passar por nova inspeio para comprovar que atende aos requisitos exigidos.

Rua Professor Jodo Batista da Costa, e 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 35.441-121
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Introdugdo

0 Servico de Inspegio Municipal (SIM) é um 6rgao que foi criado pela Prefeitura
Municipal de Araguari através da Lei Complementar Municipal ne 072/2011, com dois
objetivos principais: fazer cumprir a legislagio existente desde 18 de dezembro de 1950,
ne 1283/1950 e padronizar a qualidade e higiene dos produtos de origem animal que
chegam as casas dos consumidores, visando, assim, 3 salde e ao bem estar da
populagdo Araguarina.

Baseado em leis federais e estaduais, o Decreto Municipal 658/2024,
publicado em 05 de abril de 2024 no correio oficial do Municipio que revoga

parcialmente o Decreto n® 166, de 27 de outubro de 2011 e suas alteragdes,

a legislagio Criado para que situagdes especificas se
enquadrem na realidade de Araguari, sendo este decreto a “cartilha” que rege o SIM.
Para que todos tenham acesso as informagdes sobre o Servigo de Inspegio Municipal
basta acessar o Decreto 658/2024 disponivel no site da Prefeitura Municipal de

Araguari(https://araguari.mg.gov.br, ploads/correio/4818dd4eb36a3110728fb
872922ech9a.pdf).

Esclarecer e repassar o que & considerado um alimento seguro, é uma
questio de extrema importancia, uma vez que assim, todos nés buscaremos consumir
alimentos que tenham uma procedéncia segura e confidvel.

Segundo a Organizaggo Mundial de Satde, a higiene dos alimentos
compreende “todas as medidas necessrias para garantir a inocuidade sanitaria dos
alimentos, mantendo as qualidades que lhes s3o proprias e com especial atencio para
o contetido nutricional”.

Os ali sdo onde se

espécies e variedades de microrganismos, por vérios fatores ambientais. De todos os
micro-organismos as bactérias sio as de maior participagio nos processos de
contaminagdes de alimentos, pois atuam em diversos tipos de substratos, sob diferentes
faixas de temperatura e de pH, bem como de condides do meio ambiente.

A contaminagdo dos alimentos ¢ um dos principais problemas de satde
publica na maioria dos pafses. A maior parte das causas das infecgdes alimentares tem

a sua origem em superficies e utensilios de cozinha, mios contaminadas e

Rua Professor Jodo Batista da Costa, n 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38441-121
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cruzadas, princij em ali ja cozil e prontos para

consumo. Os alimentos podem ser contaminados por bactérias, fungos, vermes e outros
que agridem a satide humana.

A contaminagio microbiana do alimento acontece direta ou indiretamente,
podendo ocorrer no tecido animal ou vegetal vivo, antes do abate ou colheita,ou
também depois do abate ou colheita dos alimentos, por mecanismo cruzado ou ndo. A
higiene pessoal dos manipuladores de alimentos, higiene do ambiente de trabalho e de
utensilios utilizados para o preparo de alimentos, sdo itens imprescindiveis para o

cuidado de uma alil sem inagdo e de boa lidad:

Objetivos

Geral

1. Conscientizar a populagdo araguarina sobre a qualidade do alimento consumido

em nossa cidade.

~

. Aliar os habitantes da cidade de Araguari com o Servigo de Inspegdio Municipal,
no intuito de exigirmos juntos que os produtos carneos, pescados, ovos, mel,

leite e derivados tenham origem segura e contaminagéo minima.

Espec

[

Conscientizar as criangas e assim atingirmos as familias de um modo geral, visto
que dialogando com seus pais, eles os informardo. Atingindo assim um nimero
maior de pessoas.

2. Incutir nas criangas a real importancia da inspegdo de produtos de origem

animal, tornando-as aliadas no combate as praticas ilegais ou mesmo

d das de mani 30 de produtos

3. Ensinar quais as formas de contaminagéo dos alimentos e como evita-las.

Projeto
Rua Professor Joso Batista da Costa, ne 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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Este projeto terd duragio de um ano, envolveré escolas da rede municipal com
o5 alunos do sexto a0 nono ano, universidades privadas da cidade e também toda a
populagio Araguarina com eventos em pragas plblicas, etc. Os temas estio

relacionados a cuidados e higiene com os ali importancia da dos

produtos de origem animal, assim como conhecer um produto clandestino e tais
contetdos serdo expostos de forma simples e adequado para o publico abordado,

utilizando palestras educativas, ages nos bairros, outros recursos graficos e

tecnoldgicos para melhor explicitar o tema.

Esse projeto visa propiciar consciéncia sobre higiene sanitaria e o intuito deste &
levar informages para o piblico sobre a importancia de consumir produtos de origem
animal fiscalizados pelo Servico de Inspego Municipal. Proporcionar conhecimento aos
alunos, professores, funcionarios da escola e comunidade em geral para que se
tornem agentes multiplicadores da Educagdo Sanitaria, por meio de processos de

e

Destaca-se que a prevencdo sanitiria é um valor ético que constitui um
reconhecimento da importancia do bem-estar psicofisico e social, de acordo com a
definigdo da Organizagio Mundial de Satide (OMS). Prevenir, ao invés de curar, implica
na eliminagdo ou na limitagéo do sofrimento e da angistia derivadas da doenga. Assim
sendo, ¢ fora de diivida que a estratégia da prevengdo tem forte conotagdo ética e que,
como consequéncia, também ¢é vélido no que respeita 3 Educacdo Sanitiria das

coletividades, como E) 3o das doengas advindas da

falta ou do mau wuso das instalagdes sanitdrias  (FADISTA,2008).

Muitas experiéncias tém demonstrado que a Escola tem papel primordial na
difus3o da Educagdo Sanitaria entre os alunos, as suas familias e os seus mestres. lsto,
sem se limitar a fornecer somente informagdes, mas construindo uma verdadeira
consciéncia da importancia da satde e do seu valor ético e social. J3 foi validado por

diversas experiéncias em indmeras localidades do Brasil que a Educagdo Sanitéria

na Escola é um instrumento para se desenvolver um processo
ativo e continuo onde se deseja promover mudanas de conhecimento, atitudes e

comportamento dos alunos e suas familias.

Rua Professor Jodo Batista da Costa, n 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38441-121
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0 projeto educacional do SIM seré executado em uma parceria entre a Secretaria

de Agricultura juntamente com a Secretaria de Educagdo.
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SIM-POA

PROGRAMA DE TRABALHO DO SERVIGO DE INSPEGAO
MUNICIPAL DE ARAGUARI-MG

ATUALIZADO EM 21/06/2024

Rua Professor Jodo Batista da Costa, n¢ 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br

Prefeitura Municipal de Araguari
ricultura, Pecudri

Servigo De Inspegéo Municipal-SIM- ARAGUARI/MG

Periodo de Execuggo do Programa

Data de Inicio 21/06/2024

Data de Fim 17/06/2025

1. IDENTIFICACAO DO SERVICO DE INSPECAO

1.1 Identificagio do servigo

Nome do Servigo no e-SISBI CNPJ
Servigo de Inspegdo Municipal de 16.829.640/0001-49
Araguari-MIG

1.2 Identificagio dos servigos vinculados ao Consércio Pablico de Municipios
NAO SE APLICA

1.3 Area de atuagdo

Area de atuagao que interessa a avaliagdo e habilitagao no SISBI-
POA

| - Abatedouro frigorifico

a) Abatedouro frigorifico — Carne e derivados

| b)_ Abatedouro frigorifico - Pescado e Derivados
- e Unidades de
X | a) carne e derivados
X | b) Leite e derivados
X | ) Mele produtos apicolas
d)  Ovos e derivados
X | e) Pescado e derivados

CEP: 38.441-121

Rua Professor Joao Batista da Costa, n? 54, Bairro: M
sim@araguari.mg.gov.br

Prefeitura Municipal de Araguari
Agricultura, Pecudri
Servigo De Inspegéo Municipal-SIM- ARAGUARI/MG

2. ORGANIZACAO ADMINISTRATIVA

2.1 Organograma
3
3

2.1.1 Secretdrio de Agricultura

Eo ével por ° e a execugio do Servigo de
Inspecio Municipal e intermediar juntamente com o Diretor do ..M. as demandas
do Departamento com outros 6rgios, entidades e instituicaes.

Possui a atribuicdo de julgar em segunda instancia auto de infragio aplicado
ao infrator e decidir ao recurso da penalidade aplicada pelo diretor do Servico de
Inspecgo.

2.1.2 Diretor do Servigo de Inspe¢do Municipal
E o responsavel por gerenciar os trabalhos do Servico de Inspegdo e
conceder o registro para funcionamento dos estabelecimentos de produtos de
origem animal. Possui a atribuicio de julgar, em primeira instincia, auto de

infragao aplicado ao infrator e decidir quanto & aplicagdo de penalidade.

2.1.3 Médicos Veterinarios

Rua Professor Joao Batista da Costa, CEP: 38.441-121

sim@araguari.mg.gov.br
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S3o responsdveis por decisdes técnicas referentes ao Servico, ou seja,
aprovagio de fluxograma de processo das empresas; visitas técnicas; confecgdo de
relatérios técnicos; inspecdes sanitarias; supervises; promover trei a0s
agentes de inspegio; proceder a coleta de amostras de 4gua de abastecimento,
matérias-primas, ingredientes e produtos para andlises fiscais; notificar, emitir auto
de infragio, apreender produtos, suspender, interditar ou embargar
estabelecimentos, cassar registro de estabelecimentos e produtos; levantar

S0 ou interdigio de i realizar agdes de combate a
clandestinidade; realizar outras atividades relacionadas a inspegio e fiscalizagio
sanitaria de produtos de origem animal que, possivelmente, possam ser delegadas
a0 SIM; proferir palestras.

2.1.4 Técnica em Alimentos:

Responsével pelos servigos 30 de
os médicos veterindrios nas inspegdes sanitarias e supervisdes nos
estabelecimentos registrados no S.LM. e os que estdo em fase de regularizagdo;
promover treinamentos aos agentes de inspegio; proceder a coleta de amostras
de 4gua de abastecimento, matérias-primas, ingredientes e produtos para anlises
fiscais; realizar agdes de combate a clandestinidade; realizar outras atividades
relacionadas a inspeg3o e fiscalizagdo sanitéria de produtos de origem animal que,
possivelmente, possam ser delegadas a0 SIM; proferir palestras.

2.1.5 Agentes de Inspecdo:

pelos servicos administrativos, inspegdes sanitérias nos
estabelecimentos registrados no S.LM; proferir palestras; proceder a coleta de
amostras de dgua de i matérias-primas, ingredi e produtos

para andlises fiscais; realizar outras atividades relacionadas a inspedo e
fiscalizagdo sanitéria de produtos de origem animal que, possivelmente, possam
ser delegadas ao SIM.

2.2 Sistemas de informagdo

0 servigo de inspegio possui banco de dados atualizados com informagdes
dos estabelecimentos, em planilhas de Excel e no Sistema SIGSIM, contendo dados
de registro dos produtos (nimero de registro, endereco, nimero de processo, data
do registro) e projetos aprovados, volume de produgdo e comercializagio, dados

4fi itativo de abate, frequéncia das inspegdes e fiscalizades
realizadas, dados de anélises laboratoriais realizadas, autuagdes e penalidades
aplicadas.

Rua Professor Joso Batista da Costa, n2 54, Bairro: Maria Eugi
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0Os modelos dos mapas dos controles de matéria prima, produgdo e
comercializagio dos produtos de origem animal inspecionados, por este Servigo,
estdo disponiveis no correio oficial do Municipio ne 1790, pagina 4, datado de 10
de janeiro de 2024, podendo ser acessado através do sitio eletronico:
“https://araguari.mg.gov.br/ p i0/81312a7f5 029
2429861.pdf".

Todos os estabelecimentos sdo cadastrados no programa denominado
SIGSIM (Sistema de Gerenciamento do Servico de inspecdo), o qual contém
informagdes das inddstrias (CNP, IE, endereo, Responsavel Técnico, nimero de
telefone, dados do responsavel legal, classificagdo, dentre outros). Estes sio
atualizados anualmente ou sempre que se fizer necessario. H4 também o cadastro
dos estabelecimentos no E-SISBI por meio do SGSI (Sistema de Gest3o de Servigos
de Inspegio) do Ministério da Agricultura.

Os projetos aprovados sio acompanhados em planilha de Excel, na pasta de
rastreabilidade, na qual ¢ inserido dados contendo o némero do processo gerado
para aprovagio, dados da empresa, e a movimentao deste. A atualizagio é
realizada sempre que hé tramitag3o do documento ou quando se fizer necessario.

Os dados de produgio e quantitativo de abate sio informados
mensalmente e lanados em planilhas de Excel, na pasta de rastreabilidade, e sio
utilizados como base de dados para pagamento de taxa sobre servicos (DAM —
D de Arrecadaé icipal)

Os dados nosograficos sio coletados pelos agentes de inspecio e apés
serem analisados pelo médico veterinario responsével pela inspecio no
abatedouro, s3o inseridos no SIGSIM.

A frequéncia das inspecdes e supervisdes so relatadas em planilhas de
Excel, na pasta de il e da pela equipe técnica
do SIM.

Os dados dos resultados das andlises laboratoriais s3o armazenados em
arquivos fisicos e também em planilhas de Excel, na pasta de rastreabilidade, onde
consta nome da empresa, produto coletado, resultado das anélises e medidas
adotadas. Existe ainda outra planilha que consta os pardmetros microbiolégicos e
fisico-quimicos, planilha esta que acompanha o niimero de coletas jé realizadas no
periodo de contrato com o laboratério.

As  informagdes as e 0 aplicadas as
empresas s3o inseridas em planilhas de Excel, na pasta de rastreabilidade, para
acompanhamento e agravamento das sang@es das nio conformidades j4 autuadas.

2.3 Controle de documentos

H& no Servico de Inspegio ici di Operacional
referente & tramitagio de no Departamento (Anexo 1),
S0 de inistrativos (Anexo II), emissio de oficios e

Rua Professor Jogo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eu
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notificagdes (Anexo Ill), verificagio das planilhas de autocontrole (Anexo IV),
anilise de rétulos (Anexo V) e procedimento de coletas de amostras fiscais dos
produtos de origem animal (Anexo VI).

INFRAESTRUTURA ADMINISTRATIVA

31 Estrutura Fisica

O SIM esté localizado & Rua Professor Jodo Batista da Costa, n@ 54, Bairro
Maria Eugénia, localizagdo geogréfica: Latitude: 18°39'47" S Longitude: 48°12'14"
W. Neste enderego é realizado o atendimento ao publico e as empresas.

A estrutura do Departamento é composta por:

Duas salas para o administrativo, medindo aproxi 45mie8m?
Uma sala para armazenar utensilios e equipamentos em geral;
Uma cozinha compartilhada com a Secretaria de Agricultura.

3.2 Materi;

e equipamentos

© Dez armérios de arquivos;
 Trés armério roupeiro;
® Sete mesas de escritério;
® Quatorze cadeiras;
e Sete computadores com acesso a internet;
© Um notebook;
 Dois carros préprios;
® Uma geladeira;
® Um freezer;

© Dois termdmetros digital laser;
® Doze termémetros digitais tipo espeto;
@ Quatro pHmetros e seus reagentes;

® Trés luximetros digital;

® Quatro colorimetro;

© Duas impressoras exclusiva para o SIM.

33 Laboratérios
As anilises laboratoriais s3o realizadas para verificar o cumprimento dos

requisitos relacionados 3 conformidade e inocuidade dos produtos de origem
animal inspecionados pelo Servico/Grgdo, assim como o combate 4 fraude.

Rua Professor Jogo Batista da Costa, n2 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
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O laboratério foi contratado por meio de processo licitatorio e possui
credenciamento no Instituto Mineiro de Agropecuiria (IMA).

A empresa F.A.Z. Analises Ltda é avel pelas analises micr
e fisico-quimicas de 4gua e dos produtos de origem animal, est4 situada a Avenida
Luiz Fernando Quirino, n2 160, Bairro Jardim Inconfidéncia, Uberlandia-MG.

A Fundagio de Apoio ao Ensino, Pesquisa e Extensdo (FEPE) é responsavel
pelas andlises do teste de DNA para certificagdo de pescado, e estd situada na
Avenida Anténio Carlos, n2 6.627, Campus Pampulha, Belo Horizonte - MG.

Os parametros analisados sio aqueles definidos no site
https:/, gov.br/agricultura/pt-br i d imal, I
-laboratoriais-anuari bservado o tipo de produto e Portaria GM/MS
ne 888/2021.

EXECUGAO DAS ACOES DE INSPECAO E FISCALIZACAO |

4.1 Inspegdo e fiscalizacdo de rotina
4.1.1 Inspegdo permanente

O Servico de Inspegio Municipal de Araguari — MG possui 2 (dois)
estabelecimentos sob inspegio permanente, sendo estes abatedouros de aves,
responsével pelo abate de frangos, 1 (um) deles & classificado como estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte.

0 médico veterinario fica responsével pela execugio da inspegio ante mortem
e toda parte de bem estar animal, a qual envolve o transporte dos animais,
desembarque, descanso, manejo referente a apanha das aves, insensibilizagdo, sangria
e escaldagem. Também & responsavel pela inspegio pés mortem, no diagnéstico de
doengas e destinacdes das carcagas.

As agentes de inspegio auxiliam o médico veterinario nas linhas de inspecio, a
fim de detectar possiveis lesdes e doengas, bem como na verificagdo dos elementos de
controle conforme os programas de autocontrole da empresa.

Durante todo o abate estio presentes 1 médico veterinario e 4 agentes de
inspegio, todos concursados, sendo o primeiro sob regime estatutério e os demais
celetistas.

4.1.2. Inspegéo periédica

Atualmente o Servigo de Inspecio Municipal de Araguari-MG consta de 9 (nove)
estabelecimentos sob fiscalizagio periédica, sendo 5 (cinco) unidades de
beneficiamento de carnes e produtos cérneos, 1 (uma) unidade de beneficiamento de
produtos de abelha, 1 (uma) unidade de beneficiamento de leite e derivados, 1 (uma)
unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; 1 (uma) queijaria e
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granja leiteira; e 1 (uma) queijaria sendo estas dltimas classificadas como
estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte;
H4 11 (onze) agentes de inspegdo, dos quais 10 (dez) ficam responsaveis pela

3o das inspecdes in loco, 1 (um) 4vel por servigo admi no
escritério e 1 (uma) técnica em alimentos. Os agentes estdo presentes semanalmente
nas empresas, conforme escala previ sob supervisio dos médicos

veterinarios encarregados pelas inspegées periédicas. Os registros das verificades s&o
descritos em planilhas préprias do Servico de Inspegio Municipal (Anexo X e XI) e em
casos de n3o conformidades registradas, a empresa seré notificada a apresentar plano
de acio contendo as medidas pertinentes as irregularidades apontadas. Caso ocorram
ndo conformidades que possam causar qualquer risco sanitario aos produtos, as agdes
fiscais so tomadas de imediato.

Além das inspeces semanalmente realizadas pelas agentes, os médicos
veteringrios seguem um cronograma anual de inspecBes de rotina e supervisdes
auxiliados pela técnica em alimentos, e caso seja necessério alterar as datas
inicialmente previstas, as mesmas sio justificadas.

0 SIM possui i interno para da éncia das
inspecdes (Anexo XIl), o qual foi baseado na Norma Interna n°02/2015/DIPOA/SDA.

4.1.3 Inocuidade, identidade e qualidade dos produtos

De acordo com o inciso IX do art. 32 e alinea “h” do inciso Il do art. 42 da
Instrugio Normativa 17/2020, para aderir ao SISBI-POA, os Servicos/Orgdos devem
planejar e executar andlises microbioldgicas e fisico-quimicas da dgua de
abastecimento e de produtos, e demais testes que se fagam necessarios & verificagdo
da conformidade dos produtos e processos produtivos, segue cronograma anexo a este.
programa (Anexo IX).

Serdo utilizadas as mesmas diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento para andlise prévia de registro dos produtos sem RTIQ - Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade.

0 SIM seguira todos os critérios contemplados nos RTIQs - Regulamentos
Técnicos de Identidade e Qualidade tais como, definigo dos produtos, sua tecnologia
de obtengio, os ingredientes autorizados, e, no que couber, os pardmetros
microbioldgicos, ~fisico-quimicos, requisitos de rotulagem, e outros julgados
necessarios.

0 artigo 455 do Decreto Municipal n¢ 658/2024 prevé a realizagio de andlises
fisico-quimicas e microbiolgicas, em laboratério oficial, credenciado ou habilitado dos
produtos registrados pelas empresas. As anélises consistem no controle realizado por
autoridades competentes do SIM, desde a coleta das amostras, assim como
encaminhamento a0 laboratério, interpretagio dos resultados e aplicagio das
penalidades.
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0 procedimento da coleta, o nimero e a quantidade das amostras necessarias &
realizagdo dos exames e pericias se pautaré nos métodos oficiais, informados no art.
456 Decreto Municipal n2 658/2024).

0s i pelo ério s3o avaliados conforme RTIQ dos
produtos e legislagdes especificas vigentes de cada produto.

0 resultado da andlise de dgua de abastecimento & analisado de acordo com as
normas do érg&o competente da satide.

Quando o resultado da amostra se apresenta fora do padrio legal vigente, é
lavrado auto de infragio concedendo prazo de 10 dias para o requerido solicitar contra
prova, impugnagio ao auto, defesa. O julgamento & realizado pelo Diretor do SIM
podendo recorrer ao Secretario e i 20 Prefeito Municipal. A infragdo
esta descrita nas alineas “i”’ 'm” inciso V e inciso XIIl art. 18 da Lei Complementar
72/2011 e a penalidade ¢ de multa moderada de 250 UFRA's a 500 UFRA's.

0s produtos do lote ndo conforme, que ainda se encontrarem na empresa serio
sequestrados pelo 6rgio fiscalizador, bem como a inddstria deverd providenciar o recall
dos produtos referente ao lote no comércio, e apés o transitado e julgado os produtos
que se encontram fora do padrio podendo causar risco a satde publica, sdo
apreendidos e inutilizados pelo Servigo cabendo ao infrator arcar com eventuais custos
de remogio, de transporte e de destruicio de produtos condenados, conforme inciso
Xl do artigo 18 e § 12 do artigo 18 E da Lei Complementar Municipal n¢ 72/2011.

4.1.4 Programas de autocontrole

Todas as empresas registradas no Servio de Inspego Municipal possuem os
g de descritos e i ou nos casos em que
ocorram  alteragdes realizadas, os mesmos sdo revisados e encaminhados ao
departamento do SIM para serem avaliados pelos Médicos Veterindrios.
0Os procedimentos de verificagio oficial sio realizados ‘in loco’ ou de forma
documental, registrados em formulérios préprios do SIM (Anexo X e XI), a fim de
verificar o cumprimento dos programas pelas empresas.
S50 verificados e avaliados os seguintes elementos de controle:
0 Procedimento Padrio de Higiene Operacional (PPHO) s3o procedimentos

descritos, e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o
b evita inagdo direta ou cruzada do produto e preserva sua

qualidade e integridade, por meio da higiene antes, durante e depois das operagdes.

Diante disso, a empresa realiza o monitoramento da higienizagio em toda a
fabrica e em seguida as agentes de inspecio e/ou médicos veterinarios verificam a
eficécia da mesma antes do inicio das operagdes com intuito de indicar se hd condigdes
sanitarias no estabelecimento que torne possivel a liberacdo da produsdo e se ocorre a
manutengio durante as operagdes ou seus intervalos.

As Boas Préticas de Fabricagdo sdo as condigdes e procedimentos higinico
sanitdrios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o
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objetivo de garantir a inocuidade, identidade, qualidade e integridade dos produtos de
origem animal.

Sio verificados os itens de 50, avaliando i 3 i e
utensilios e se os mesmos possuem as devidas condigdes para serem utilizados.
No caso da iluminagio avalia-se a disposic3o de iluminag3o com i

suficiente para execugdo dos trabalhos, assim como lampadas queimadas ou que
necessitem ser substituidas.

Para a ventilagdo, a avaliagdo consiste em verificar se os ambientes dispdem de
ventilag3o natural ou mecénica adequada capaz de controlar a temperatura ambiente,
a umidade e os odores que possam afetar os produtos de origem animal e evite a
circulagdo de ar de reas contaminadas para éreas limpas, além de evitar a formagdo
de condensagio.

O controle de 4guas residuais avalia se a empresa possui sistema de
recolhimento de 3guas residuais que seja capaz de drenar o volume produzido e se o
mesmo ¢ capaz de prevenir refluxos de 4gua que possam causar contaminagso da rede
de abastecimento.

0 controle dos equipamentos e instrumentos de medidas também é verificado
de acordo com a manutengio destes, referente & realizagio da calibrag3o e afericio
dos instrumentos com determinada frequéncia e se estio funcionando de acordo com
o uso pretendido.

Com relagio ao controle de 4gua de abastecimento industrial, sdo avaliados a
disponibilidade de gua potdvel suficiente que garanta a execugdo de todas as
atividades, no caso das empresas que utilizam gelo na sua produgio, a procedéncia do
mesmo, se o estabelecimento dispde de pontos de coleta de dgua devidamente
identificados bem como a condigio dos reservatdrios. Também so mensurados o cloro
livre & o pH dos pontos de coleta.

0 controle integrado de pragas é avaliado quanto a sua eficiéncia e condigdes
das armadilhas, assim como se a revis3o realizada pela empresa terceirizada ests em
dia de acordo com o estabelecido no programa da empresa.

S&0 avaliados os habitos higiénicos e higiene dos que entram em
contato direto ou indireto com os produtos, se os mesmos obedecem s regras de
asseio pessoal necessarias para trabalhadores do setor alimenticio.

O controle de temperaturas ¢ realizado através da mensuragio das
temperaturas ambiente, de matérias primas e produtos acabados, bem como as
camaras frigorificas.

Dentro do Programa de Anlises Laboratoriais sio verificados os procedimentos
de coletas, o cumprimento da realizagio das analises seguindo o cronograma anual
previsto, assim como o atendimento aos parametros fisico quimicos e microbiolégicos
estabelecidos nas legislagBes vigentes.

Os dii Sanitarios O ionais (PSO) possuem como objetivo
prevenir contaminagdes diretas e indiretas dos produtos por meio do controle das
operagdes de manipulagio dentro da inddstria. A verificagio deste programa se da
através da avaliagio dos procedimentos conforme descritos no programa a fim de

Rua Professor Jogo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eu
sim@araguari.mg.gov.br

ia, CEP: 38.441-121

Prefeitura Municipal de Araguar
Agricultura, Pecudri

Servigo De Inspegéo Municipal-SIM- ARAGUARI/MG

evitar possiveis contaminages cruzadas e se os mesmos foram mapeados
considerando todo o processo produtivo.

0O Programa de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) possui
como objetivo identificar, avaliar e controlar os perigos que sdo significativos para a
inocuidade dos produtos de origem animal. Inicialmente este programa foi implantado
somente nas empresas fiscalizadas que possuem comércio interestadual, no entanto as
demais empresas que realizam apenas o comércio municipal estio em fase de
elaboragio do programa para posterior implantag3o e execug3o, visto ser estabelecido
no Decreto Municipal 658/2024.

0 Programa de Rastreabilidade e recolhimento abrange todo o monitoramento
do processo produtivo, desde a origem da matéria prima até a expedicdo do produto
final. A verificagio se d4 através da avaliagio da origem da matéria prima e
ingredientes que serdo utilizados dentro da industria em todo o processo de produgio
e em casos de ndo conformidades detectadas que motivem o recolhimento, se os
produtos foram devidamente retirados de circulagio no mercado e quais foram as
destinacbes executadas. Além disso, é avaliado se a empresa realiza o controle de
forma sistematizada.

O controle da matéria prima, ingredientes e insumos consiste em verificar
quais critérios e procedimentos o estabelecimento utiliza para a selegio, recebimento
e armazenamento dos mesmos.

Além de todos os i acima, no frigorifico
também sdo avaliadas as condigdes de bem estar animal, referentes ao transporte,
desembarque, lotagio, descanso, insensibilizagio, sangria e escaldagem.

Para os i ifi como ‘Agroindstria de Pequeno Porte’,
deverdo dispor e obedecer a0 Manual de Boas Praticas de Fabricagio (BPF),
Procedimentos Padrio de Higiene Operacional (PPHO) e planilhas de autocontrole
conforme artigo 24 secio V da Lei Municipal n® 6635 de 27 de outubro de 2022.

4.1.5 Autuagio e aplicagio de penalidades

0 SIM foi criado pela Lei Complementar Municipal n2 72/2011 alterado pela Lei
Complementar Municipal ne 140/2018 e descreve sobre a aplicago de penalidades,
instancias julgadoras e prazos para recursos.

As no conformidades que possam causar danos & saide publica quando
verificadas pela inspegdo sio autuadas pelo médico () veterinario (a) por meio de
auto de infragdo, redigido em formulério préprio do SIM (Anexo Xll) e/ou através do
sistema interno SIGSIM. Este modelo de auto termo também pode ser utilizado em
ocasides de apreens3o, sequestro e interdicdo.

s i para i G0 de administrativos referentes aos
autos de infragdes estdo descritos no Procedimento Operacional Padrdo n® 002/5IM
(Anexo Il)

A parte interessada é notificada para, querendo apresentar defesa ou
impugnagdo a0 auto no prazo de 10 (dez) dias, bem como nos recursos, conforme
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artigo n2 18L da Lei Complementar ne 72/2011. Apés o prazo, se apresentado defesa/
impugnagdo ou ndo, o Diretor do Departamento solicita relatério técnico para proferir
a decisfo. Querendo apresentar recurso & decisio proferida pelo Diretor, poderd
fazé-lo ao Secretdrio de Agricultura e em (ltima instincia, excepcionalmente, ao
Prefeito, artigo n¢ 18M da Lei Complementar n2 72/2011.

As infrages e penalidades ficam descritas em uma pasta digital de
rastreabilidade, sendo possivel verificar se o infrator & reincidente.

Para minimizar a aplicacio de infracdes sdo realizadas reunides com os
responsaveis legal, técnico e gerente de produgio com intuito de orient-los quanto a
importancia do cumprimento dos programas de autocontrole. Sdo realizados
treinamentos com as agentes encarregadas de inspedo para que estes programas
sejam verificados nas inspeces de rotina.

Para os ifi como ‘Agroi ial Rural de Pequeno
Porte’, devero cumprir o disposto no Capitulo Il da Lei Municipal n 6635 de 27 de
outubro de 2022.

4.2 Supervisdes

S&o realizadas a cada 2 anos, sob responsabilidade dos Médicos Veterinérios. As
empresas as quais cada um ficara responsavel s3o determinadas por sorteio realizado
no escritério do SIM.

Devem ser verificadas as condigdes higiénico sanitarias, estruturais,
procedimentos e documentacdes (registros de monitoramento, alvards de
funcionamento, corpo de bombeiro, registro de licenga ambiental, atestado de satde
dos funciondrios, manuais dos programas de autocontrole, notas fiscais,

i de il izags Além disso, avalia-se o
trabalho in loco, bem como os registros gerados pelo médico veterinario do SIM
responsavel pelas inspegdes de rotina na empresa que esta sob supervisio.

Para as ndo conformidades que requeiram intervengdo imediata, a agdo fiscal
tomada no momento da inspegdo.

Os registros sdo descritos no Formulario de supervisio (Anexo XIV) e
posteriormente direcionados a0 médico veterindrio do SIM responsavel pela
fiscalizagio periédica ou permanente e vel legal do i
supervisionado constando todas as observagdes efou  irregularidades observadas
durante a fiscalizagio. Ambos tém o prazo de até 15 (quinze) dias apés ciéncia dos
documentos para apresentar o plano de aio com as medidas pertinentes, conforme.
modelo apresentado no anexo supracitado.

Apés encaminhados, os planos sdo analisados pelo médico veterinrio
responsvel pela supervisio. Havendo indeferimento de alguns itens é descrito
parecer técnico e estabelecido prazo de 5 dias para reenvio do plano e/ou documentos
necessarios com as devidas corregdes.
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As medidas propostas s3o verificadas ‘in loco’ com relagio ao cumprimento das
corregdes, descrevendo como ‘ATENDIDAS,, ‘NAO ATENDIDAS' e ‘NO PRAZO', As ndo
conformidades que estiverem com prazo em aberto serfo verificadas posteriormente
de acordo com a data proposta.

Depois de finalizado o processo de verificagdo de todas as medidas de acordo
com os prazos e conformes, a supervisio é concluida.

0Os documentos so arquivados pelo periodo de 5 anos.

4.3 Coleta de amostras para andlise laboratorial

As diretrizes para coleta de amostras de produtos e dgua de abastecimento sio
seguidas por meio de i padronizado (Anexos Vi e VIll).

As amostras de produtos e dgua de abastecimento sio coletadas conforme

belecido no anexo IX, efetuadas por servidor desi no SIM, que lavrar
Termo de Coleta de Amostra.
As andlises de dgua de i seguem os pard do érgio

regulador da satde.

Para os produtos, os padrdes legais s3o estabelecidos por meio dos
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade do Produto, bem como normativas
do érgio regulador da satide que estabelece as listas de padrdes microbiolégicos para
alimentos.

Apés o recebimento das anlises a equipe técnica avalia os resultados e em caso
de nio conformidade ¢ lavrado 3 empresa auto de infrag3o pelo médico veterinario e
realizado todo tramite processual. Em caso de conformidade das andlises & gerado
oficio informando o resultado e liberado a contra prova de posse da empresa.

4.4 Prevengdo e combate a fraude econdmica

Para prevencio e combate & fraude econémica é realizado, pelos médicos
veterindrios durante inspecdes de rotina a verificagdo de todo o processo industrial,
desde a recepgo até a embalagem e rotulagem dos produtos acabados, bem como
as formulagdes utilizadas, se est3o de acordo com aprovasdo do Servico de Inspeg3o.

Quando se trata de produtos cimeos sdo conferidos a matéria prima,
ingredientes manipulados e os rétulos com suas respectivas nomenclaturas.

Outra forma de verificagio de possivel fraude executada pela inspegio sio
analises laboratoriais em produtos carneos para verificar a adigdo de aditivos ou
ingredientes que nio constam na formulagio apresentada ao SIM ou ndo fazem parte
doRTIQ de Identidade e Qualidade) do produto.
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Na unidade de beneficiamento de leite sdo acompanhadas as anlises
fisico-quimicas e temperatura da matéria prima, bem como as planilhas de analise de
recebimento.

Para unidade de beneficiamento de pescados e produtos de pescado sio

bservados as por ic5o de espécies através de andlise de DNA, ha
também os os erros de rotulagem, e a adig3o de 4gua em excesso, seja por técnicas
inadequadas no processo de glaciamento ou pelo uso indevido de aditivos e/ou
coadjuvantes de tecnologia, como os fosfatos, que s&o verificados durante a inspegio
periédica e por anélise fisico-quimica.

Na constataio de possivel fraude, a empresa é autuada e lavrado auto de
infragdo, concedendo prazo de 10 dias para o requerido solicitar impugnagio ou
defesa. O julgamento ¢ realizado pelo Diretor do SIM podendo recorrer ao Secretario
de Agricultura a0 Prefeito Municipal. A infrag3o esta descrita na
alinea “a” inciso IX, alinea “a” inciso X do artigo 18 da Lei Complementar Municipal n2
72/2011 e a penalidade é de multa gravissima de 1.000 UFRA's a 5.000 UFRA's.

4.5 Combate 2 atividade clandestina

0 Servigo de Inspegdo Municipal anualmente junto com a Vigilancia Sanitéria
realiza fiscalizagéio no comércio local no intuito de orientar quanto a importancia em
comercializar produtos de origem animal com registro no érgéo competente.

Este trabalho também é efetuado em conjunto com o PROCON Municipal e
Estadual em fabricas clandestinas, para combater a clandestinidade e orientar o
produtor quanto a importancia do produto ser inspecionado e consequentemente a
abertura de mercado com a regularizagio do empreendimento.

O SIM recebe dentncias no departamento e faz diligéncias para verificago. Se
a éncia, o local é i e tomadas as medidas cabiveis de

acordo com a Ieglsla;ao em vigor.

4.6 Educagdo sanitdria

0 SIM possui projeto realizado anualmente envolvendo escolas da rede
municipal, universidade privada da cidade e também toda a populag3o Araguarina
com eventos em pragas piblicas. Os temas s3o relacionados aos cuidados e higiene
com os alimentos, importancia da regularizagdo dos produtos de origem animal junto
a0 érgio fiscali e orientagdes de como conhecer um produto
clandestino. Sio realizadas palestras educativas, agdes nos bairros podendo ser
utilizados recursos gréficos e tecnoldgicos para melhor explicitar o tema.

Esse projeto visa agregar conhecimentos sobre higiene sanitdria com o
objetivo de levar informagdes para o pablico sobre a importancia do consumo de
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produtos de origem animal fiscalizados e torna-los agentes muliplicadores da
Educagio Sanitdria, através de p de e
consciéncia.

0 projeto educacional do SIM sera executado em parceria entre as Secretarias
de Agricultura e de Educagio. O cronograma de visitas educacionais nas Escolas
Municipais seré realizado no primeiro trimestre de 2023.

5. PROGRAMAGAO DE CAPACITAGAO

O SIM possui parceria com o IFTM (Instituto Federal do Triangulo Mineiro)
desde 2019, onde séo di: il com aos
téenicos do Servigo de Inspegio.

Os servidores do servigo de inspegdo possuem cadastro na Escola Nacional de
Gestdo Agropecudria (ENAGRO) e participam dos cursos virtuais oferecidos sempre
que possivel.

Os médicos veterinarios do SIM realizam em momentos oportunos reunides e
treinamentos junto & equipe técnica e também sempre que for demandada alguma

situagdo que necessite atualizagio e itagio dos i de inspeggo.
Abaixo segue os dltimos Jpal que os i do SIM
participaram:

- Procedimentos para implantagio do sistema APPCC em inddstrias de produtos de
origem animal. (ENAGRO - EAD).

- Minicurso: Coleta de amostras de produtos de origem animal para a avaliago de
conformidade PACPOA — SISBI (ENAGRO - EAD)

- Requisitos basicos da inspecdo e fiscalizagio dos produtos de origem animal para
servicos de inspegio aderidos ou com intengio na adesdo ao SISBI-POA (ENAGRO -
EAD)

- Recepgio de amostras e interpretagdo de resultados de POA (ENAGRO - EAD)

- Minicurso 1: Registro de Produtos de Origem animal (ENAGRO - EAD)

2 30 dos Prog de em pequenas e médias
agroindistrias de produtos de origem animal para atender a legislagio vigente
(ENAGRO — EAD )

- Minicurso 3: Verificago oficial dos programas de autocontrole (ENAGRO - EAD)
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- Minicurso 4: Registro de
EAD)

de produtos de origem animal (ENAGRO -

- Fispal ia (Feira ional de
bebidas 2023) PRESENCIAL

para industria de alimentos e
- Curso de extens3o: Ferramentas de gest3o da qualidade na industria de POA 2022
(IFTM) PRESENCIAL

-1Simpésio de ciéncia e tecnologia de leite e derivados (IFTM) EAD

- VIl Encontro do Sistema Brasileiro de Inspegdo de produtos de origem animal 2022
(Foz do lguacu) PRESENCIAL

pelos médicos do servigo de inspegdo & equipe

técnica em 2023:

- Procedimentos de verificagdo dos de controle e i das
planilhas de inspeo — PRESENCIAL.

- Procedimentos de fiscalizagdo em unidade de beneficiamento de pescados e produtos
de pescado — PRESENCIAL.

- Inspegio em agroinddstria de pequeno porte - PRESENCIAL

CLASSIFICACAO DE ESTABELECIMENTOS NO SIM:

O Decreto Municipal n? 658/2024 dispde a classificagdo dos estabelecimentos
conforme tabela abaixo.

Rua Professor Jogo Batista da Costa, n? 54, Bairro: Maria Eu
sim@araguari.mg.gov.br
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7. RELACAO DE ESTABELECIMENTOS INTERESSADOS EM REALIZAR COMERCIO
INTERESTADUAL E DEMAIS ESTABELECIMENTOS FISCALIZADOS PELO SIM:

N | Nome ou Razio CNPJ ou CPF N Classificagio
Social Registro
no
Servigo
1 Unidade de
Laticinio Minas |0 1o <o 000101 210049 beneficiamento
Castro Ltda* de leite e
derivados
P | esetoManis benefcamenta
IndUstria e 11.473.059/0001-13 2c0043
L de carnes e
Comércio Ltda* :
produtos cirneos
Pl e beneimamento
Coméreio de 16.103.083/0001-84 2c0064
de carnes e
Carnes ME* .
produtos carneos
4 o Unidade de
Apidrio beneficiamento
Rodovalho Ltda | 15.302.657/0001-80 2M006
de produtos de
ME**
abelha
5 Unidade de
pereira Lemes beneficiamento
32.509.925/0001-59 2p0067 de pescado e
Ltda*
produtos de
pescado
6 PR, Unidade de
Licio Flavio beneficiamento
Rodrigues da 16.849.229/0001-35 2c0044
de carnes e
Cunha ME .
produtos carmeos
7 ) Unidade de
Silvana Rosa beneficiamento
Ferreira 05.629.419/0001-20 2€0040
de carnes e
Rodovalho ME )
produtos cirneos
8 Beatriz 17.676.948/0001-64 200065 Unidade de
Rodrigues Xavier

Rua Professor Jodo Batista da Costa, ne 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br

Prefeitura Municipal de Araguari

Secretaria d ricul Pec i
de camnes
produtos cérneos
9 Joana Darc 766.321.566.49 100066 Queijaria ¢ granja
Borges leiteira
10| Frangolaiara 47 o5g 607/0001-30 |  2FA003S Abatedouro
Araguari Eireli frigorifico de aves
11| Vagner Martins 105.750.626-57 1FA0068 Abatedouro
da Silva Junior frigorifico de aves
12 Fabio Af.onso 460.876.136-68 1Q0069 Queijaria
Ferreira

*Estabelecimentos que atualmente realizam comércio interestadual
** Estabelecimentos interessados em realizar comércio interestadual.

8. DECLARACAO

Declaramos estar cientes da necessidade de manter atualizado este Programa de
Trabalho e as informac@es prestadas no Cadastro Geral do SISBI-POA, sobre este Servico de
Inspegéo, os estabelecimentos e os produtos registrados, através do sistema eletrénico
©-SISBI, para avaliag3o do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, sob risco de
comprometer o processo de avaliagio de equivaléncia e adeso ao SISBI-POA deste Servico
a qualquer momento.

IDENTIFICACAO DOS RESPONSAVEIS E DATA DE ELABORACAO

Foram responsaveis pela elaboragio do Programa de Trabalho 2024/2025 as
servidoras do SIM/ Araguari-MG Livia Resende Gomes e Sheila da Silva, médica
veterinaria e técnica em aliment i Ultima 30 em 17/04/2024.

Araguari, 21 de junho de 2024.

GOV A e govbr pumems

Verifique e s alda 1 zovbe Verfique emhps nliaa . £ove

Rua Professor Jodo Batista da Costa, ne 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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Secretaria de Agricultura, Pecudri

10.ANEXOS

ANEXO I- POP 01: Tramitag¢do de Documentos

ANEXO II- POP 02: 4o de Processo
ANEXO lIl- POP 04: Emisséo de Oficios e Notificagdes
ANEXO IV- POP 05: Verificagdo das Planilhas de Autocontrole

ANEXO V- POP 03: Registro de Produto, Alteragdo de Processo de Fabricagdo e/ ou
Ce icdo do Produto e C: de Produtos

ANEXO VI- POP 06: Coleta e Envio de Amostra para Analise Laboratorial - Produtos de
Origem Animal

ANEXO VII- POP 07: Coleta e Envio de Amostra para Anélise Laboratorial Leite Cru

ANEXO VIII- POP 08: Coleta e Envio de Amostra para Andlise Laboratorial Agua de
Abastecimento

ANEXO IX- Cronograma de Execugdo das Coletas
ANEXO X- Formulério 1: Roteiro para Inspecdo de Rotina

ANEXO XI- io 02 - Verifi Oficial dos de Controle D -
Caréter de Inspecio Periédico

ANEXO XII- Instrugdo de Trabalho: Procedimentos para o Célculo do Risco Estimado

ANEXO XllI- Modelo de Termo/ Auto

ANEXO XIV - Formulario de superviséo e modelos de plano de agdo

Rua Professor Jodo Batista da Costa, ne 54, Bairro: Maria Eugénia, CEP: 38.441-121
sim@araguari.mg.gov.br
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Titulo do Documento: TRAMITAGAO DE DOCUMENTOS
ANEXO |
01. OBJETIVO

Este POP tem por finali orientar os servidores pblicos icipai: { nos

tramites dos documentos internos e externos do Departamento de Servico de Inspegio

(sIM) da i icipal de Araguari-MG. Padronizar os procedimentos

relativos 3 entrada e saida de expedientes no Servigo de Inspegdo Municipal.

02. APLICACAO
Aos servidores publicos municipais autorizados e designados pelo Diretor do SIM para

tramitar e despachar os documentos internos e externos oriundos do Setor.

ACAO QUEM FAZ
Emissdo e recebimento de documentos externos | Servidores Municipais do setor administrativo do
SIM autorizados a acessar o sistema para registrar
e emitir os
Tramitac&o no SIM Servidores Municipais do setor administrativo do
SIM autorizados a acessar o sistema e realizar os
encaminhamentos necessarios, tanto para drea
técnica quanto para dirego.
Despachos de documentos Autoridade Sanitaria Competente.

Insercéo dos documentos elaborados e recebidos
nas pastas de arquivo digital

Servidores Municipais do setor administrativo do
SIM responsaveis por introduzir as informagdes
nas pastas especificas e de

Arquivamento Provisério dos documentos em
geral no SIM por 5 anos

Servidores Municipais do setor administrativo do
SIM responsaveis pela avaliagéo dos documentos
lotados no SIM.

Arquivamento Definitivo dos Documentos.

Servidores  Municipais lotados no Setor de
Protocolo

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisdo:

silva

{710 DE ARs,
W s VAR,

RAGUARy e SORRSY

J0j07/2025 Paginalde3

Z IONAL POP | Ne. A

W POP 001/51M

) Emitente: SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL | Pagina2de3
Titulo do Documento: TRAMITAGAO DE DOCUMENTOS

03. RESPONSABILIDADES GERAIS
FUNCAO RESPONSABILIDADE

DIRETOR ‘Acompanhar as atividades do Departamento;
Coordenar o tramite de documentos no Departamento;
Promover a melhoria continua na celeridade e seguranga

da tramitagio de no D
MEDICO VETRINARIO Emitir parecer técnico, auto de infragao e notificagao.
TECNICA EM ALIMENTOS Analisar os despachos exarados nos documentos recebidos

para posterior encaminhamento dentro do Departamento.
Analisar rétulos.

Orientar a equipe sobre a destinagéo de d
ADMINISTRATIVO Atender aos portadores de documentos ao SIM e registrar a
entrada e saida dos expedientes no Departamento.

04. CONDICOES GERAIS

Ressalvadas excegdes, a Secretaria de Agricultura, Pecudria, Abastecimento e
Agronegécios é o canal regular tanto para a entrada quanto para a saida de expedientes do
SIM, porém o préprio Departamento organiza o fluxo de tramitagio para evitar tempos de
paralisacio de instrugdo, bem como extravios de documentos.

0s documentos de qualquer natureza somente sio recebidos mediante encaminhamento
por oficio ou documento equivalente no SIM em duas vias para serem protocolados no
momento da entrega.

0 recebimento inicial no SIM possui os seguintes caminhos para depositar os documentos
em tramitagdo:

> A equipe do SIM verifica se o documento a ser entregue possui copia para realizar o
protacolo.

> Caso nio possua cépia, obtém uma, na qual registra o recebimento, apondo a data, o
nome, o carimbo e a sua rubrica e entrega essa copia ao portador.

Apés a finalizagdo do recebimento, a equipe do SIM realiza as seguintes agdes:

> Recebe e registra todos os d no sistema de ilidade do SIM;

» Encaminha o documento recebido ao destinatirio para conhecimento e/ou
deliberacéo;

Elaborado por: Revisado por: Livia Resende Data da Reviséo:

Sheila da Silva Gomes 20/07/2023 Pagina 2 de 3
T do Documento: PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO - | Ne. Identificaggo:
a POP 001/SIM
Emitente: SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL [ Pagina3des
Titulo do Documento: TRAMITACAO DE DOCUMENTOS

0 controle de entrada de documentos & realizado mediante a verificagio de tramitagio
no sistema.

5. PROCESSAMENTO DA TRAMITACAO DE DOCUMENTOS RECEBIDOS

0Os funciondrios do Departamento responsaveis por registrar e analisar a demanda na
entrada de documentos encaminha estes ao Diretor do Departamento para anélise e/ ou
deliberaggo.

O Diretor do SIM analisa o teor dos documentos recebidos e executa as seguintes
agBes:

v

Confirma a corregio de destinagdo quando houver equivoco, interna ou externa ao
SIM, dos documentos recebidos pelo Departamento e encaminha ao Setor correto;

v

Cumpre o despacho, naquilo que for pertinente s atribuicdes do Departamento;
> Caso necessario, solicita parecer técnico aos colaboradores do SIM;

v

Orienta a equipe do Departamento sobre a destinagdo do documento, mediante a
insergdo resposta ao expediente;

> Devolve o documento ao servidor responsavel pela tramitagio de documentos da
equipe do SIM para que este realize a movimentagdo do expediente no sistema pasta
Rastreabilidade ANO icone Oficios ANO, e arquiva os documentos recebidos ou realiza
a expedigdo interna ou externa;

6. DOCUMENTOS CORRELACIONADOS

> Oficio;

> Comunicados;

> Notificagdes;

> Respostas as demandas do SIM;

> Recibo de saida de documentos gerais.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisio:

siva Gomes 20/07/2023 Pdgina 3de3
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1. OBIETIVO

1.1. Este POP tem por finali orientar os servidores publicos icipai: i nos

tramites dos p inistrativos que sio p pelo Setor de Protocolo

Geral da Prefeitura Municipal de Araguari-MG a0 Servigo de Inspeg&o Municipal.

2. APLICACAO
2.1. Aos servidores publicos do setor administrativo do Servico de Inspego Municipal (SIM)
a tramitar e nos processos administrativos internos oriundos do

SIM.

AGRo QUEM FAZ

Execugdo do auto de infragdo sanitri itéria Competente

Encaminhamento do auto de infragao sanitaria ao

Protocolo Geral para abertura de Processo Servidores piblicos do setor administrativo do SIM

Administrativo

Recebimento dos Processos Servidores piblicos do setor administrativo do SIM autorizados
‘em acessar o sistema para registrar os Processos

Verificar lista de 50 para abertura de idores piblicos do setor administrativo d

empresa (conforme Anexos | do Decreto Municipal
ne 658/2024); Para Processos Administrativos
diversos verificar se as folhas vieram numeradas e
rubricadas,

Tramitagao de Processos Servidores piblicos do setor administrativo do SIM & Servidores
Administrativos Municipais do Protacolo Geral autorizados em acessar o sistema
e realizar os encami necessirios
Insercao de Folhas ¢ Documentos Servidores Municipais do Protocolo Geral & Servidores publicos
do setor administrativo do SIM responsaveis pela avaliagio do
requerente e siv.
Elaborado por: Sheiladasilva | "€V1%200 POT: Lvia Resende O o Pégina 1de 6
P 1ONAL N Identificagio:
e PADRONIZADO - POP POP 002/5iM
) Emitente: 'SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL | Pagina 2de 6
Titulo do Documentor INSTAURAGAO DE PROCESSO ADMINISTRATIVO
Despacho nos Processos Administrati ‘Autoridade Sanitaria Competent
Diligéncia em Processos Servidores piiblicos do SIM responsaveis pela avaliagao do
requerente
Reativagao de Processos Servidores Municipais
Arquivamento Provisorio de Processos no SIM | Servidores Municipais, lotados no SIM, responsaveis pela
por 5 anos avaliagio do processo
Arquivamento Definitivo de Processos Servidores Municipais lotados no Setor de Protocolo

3. PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

3.1. PROCESSO ADMINISTRATIVO REGISTRO DE EMPRESA; APROVACAO DE FLUXO DE
PROCESSO PARA CONSTRUCAO/ ADEQUACAO/ REFORMA/ AMPLIACAO/ TRANSFERENCIA
DE TITULARIDADE

3.1.1. O requerente deverd entregar o requerimento para abertura de empresa (Anexos | do

Decreto Municipal ne 658/2024), ao setor de Protocolo Geral (PG), com sede a Praga Gaioso

Neves, 129 Bairro Centro, contendo identificago do i ou de quem o rep: :

CNPJ ou CPF, enderego completo, telefone e e-mail. A formulagio do pedido, com a exposigio

dos fatos e de seus com data e i do ou de seu

representante legal, e se for o caso, dos (Anexos | do

no sitio 6nico da

Decreto Municipal ne 658/2024),
municipal de Araguari, araguari.mg.gov.br, link servicos/ informagdes, SIM-Servico de
Inspeg&o Municipal.

3.1.2. Apresentada a documentagio via P.G., o Processo é instaurado e as paginas anotadas,

este & encaminhado ao Servico de Inspegio Municipal (SIM) em que & conferida pelo

do S.1.M.,, e direci ao Diretor para despacho ao médico veterindrio que

analisaré e emitiré parecer quanto a solicitagio apresentada.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisdo: o
Pigina2de6
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Tipo do Documento:

I DE PROCE:

3.1.3. A demanda ndo sendo aprovada pela equipe técnica é emitido parecer ao responsével
pelo estabelecimento para adequagéo que se fizer necesséria, e apresentar as corregdes até
que seja aprovada, caso a empresa nio queira continuar com o processo ou se permanecer

por trés meses sem tramitaggo por parte do interessado o mesmo é arquivado.

3.1.4. Os documentos sendo aprovados pela equipe técnica do S.LM. é realizado visitas

técnicas por meio de solicitagio do i atéa 30 de execugdo do projeto, em

que é verificado se estes e os memoriais apresentados condizem na integra com o executado.

3.1.5. Concomitante com a execugio do projeto aprovado, quando couber o registro e
formulagdo de produto deverdo ser apresentados para avaliagio e aprovagio, caso tenha
alguma nio conformidade, o responsavel técnico deverd realizar as adequagdes e apresentar

novamente até que seja aprovado.

3.1.6. Apés a aprovagio e conclusio da execugdo do projeto é realizado checklist pelos
médicos veterindrios. Caso tenha ainda alguma ndo conformidade, o responsavel legal e
técnico deverio apresentar Plano de Agio com prazos imediatos e mediatos para sanar a n3o
conformidade.

3.1.7. Sanada todas as ndo conformidades e verificado o Plano de Ag3o in loco, o médico
veterinério faz o relatério delibera ao Diretor do Departamento que oficia o Departamento de

Tributagdo para emitir o D.AM. (Documento de Arrecadagio Municipal) de registro do

estabelecimento e dos produtos. Posteriormente o legal pelo
dever apresentar comprovante de pagamento do D.AM., sendo de competéncia do
administrativo do SIM anexar cépia apresentada pela empresa deste no processo e informar

a0 Diretor, por fim ¢ gerado o Certificado de Registro do ..M. ao estabelecimento.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisio: pigina 3de 6
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3.2. PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO

3.2.1 O servidor responsavel por redigir o auto de infragdo informa e o entrega ao
administrativo do SIM que entrar em contato com a empresa via telefone ou e-mail para

receber o documento no Departamento. Posteriormente ao recebimento dever

e outros documentos que se fizer necessérios para serem encaminhados ao Protocolo Geral
do Municipio para instaurar o Processo Administrativo Sanitério, e realizar o

acompanhamento da tramitag3o e retorno do mesmo para seguir as diligéncias necessarias.

3.2.2 Ao término do prazo de 10 (dez) dias esti na Lei Compl icipal n

072/2011 artigo 18L, apresentado ou nio defesa o processo é encaminhado ao Diretor do SIM
que solicita relatério a autoridade sanitéria que autuou a empresa para se manifestar quanto

30 ocorrido e a defesa apresentada, quando houver.

3.2.3 A autoridade sanitéria competente apds emitir parecer, remete o processo ao Diretor

do SIM, para decis3o quanto a sangdo a ser aplicada.

3.2.4 Comunicado a empresa sobre o parecer decisério do diretor, o responsavel legal por esta
podera apresentar recurso quanto a penalidade aplicada ao Secretério de Agricultura,
Pecudria, Abastecimento e Agronegécios, no prazo de 10 dias e posteriormente a este,

excepcionalmente, ao Prefeito Municipal em igual prazo.

3.2.5 Os documentos inseridos posteriormente a i 50 do processo

sanitario serdo anexados no préprio Departamento, ao final sera arremetido ao Protocolo

para anotagdo dos autos e finalizagdo do Processo que seré arquivado no SIM.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisdo:
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4. PROCEDIMENTO PARA TRAMITACAO DO PROCESSO ADMINISTRATIVO NO SIM

4.1. 0 servidor do SIM responsavel por receber o Processo dever verificar se os documentos

do processo estdo A 50, devi rubricada, deverd constar no canto

superior direito de cada folha, o mesmo procedimento devers ser repetido sempre que forem

juntados documentos, cabendo ao setor responsavel pela juntada sua realizagdo.

4.2. 0 servidor que receber o processo e constatar que neles foram juntadas folhas, as quais
nio foram numeradas nem rubricadas, deveré encaminhar ao setor de protocolo para

regularizagdo.

4.3. Documentos emitidos para serem entregues ao requerente deverdo ser em duas vias e o
mesmo deverd ser juntado no processo, seguirdo os procedimentos de autuagdo, e o

dara o recebi na viado que faré parte do processo.

4.4, Informagdes, pareceres, despachos e conclusdes devero seguir a ordem cronolégica e

sequencial de acordo com a Ultima data.

4.5. Quando houver rasuras no texto dos despachos e informagdes integrantes do processo,

estas deverdo estar rubricadas junto & rasura por quem a fez.

4.6. 0 SIM fara o registro inicial das informagBes na pasta de rastreabilidade do ano de

abertura do Processo.

Flaborado por Sheilada | Revisado por: UvaResende | oot o T et
siva Gomes
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DE PROCESSO
RESPONSABILIDADES GERAIS
FUNGAO RESPONSABILIDADE
DIRETOR ‘Acompanhar as atividades do Departamento;
Coordenar o tramite de Processos Administrativos no Departamento;
Promover a i 8 da tramitaga

Processos Administrativos no Departamento.
Emitir parecer final nos processos
MEDICO VETRINARIO Emitir parecer técnico quando solicitado.

TECNICA EM ALIMENTOS Analisar os despachos exarados nos documentos recebidos para posterior
encaminhamento dentro do Departamento.

Orientar a equipe sobre a destinagio do documento.

ADMINISTRATIVO ‘Atender aos portadores de documentos ao SIM e registrar a entrada e saida
dos expedientes no Departamento.

Orientar a equipe sobre a destinagao do documento.

CONDIGOES GERAIS

6.1, Ressalvadas excedes, a Secretaria de Agricultura, Pecudria, Abastecimento e
Agronegécios é o canal regular tanto para a entrada quanto para a saida de expedientes do
SIM, de modo a organizar o fluxo de tramitagio e, em decorréncia, evitar tempos de
paralisagdo de instrugdo, bem como extravios de documentos. Os documentos de qualquer
natureza somente sio recebidos no SIM mediante protocolo no momento da entrega.

Elaborado por: Sheila da [~ Revisado por: Livia Resende [ (oo ioe 0071000y Pigina6des
ilva Gomes.
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Titulo do Documento: EMISSAO DE OFICIOS E NOTIFICAGOES
1. OBIETIVO
1.1. Este POP tem por finali orientar os i publicos icipai i e
izar a 50 de oficios e notifi emitidos pelo Servico de Inspecio

Municipal que sdo encaminhados internamente ou externamente ao érg3o publico.

2. APLICACAO

2.1. Aos servidores publicos icipais autorizados em tramitar e elaborar os oficios e
notificagdes oriundos do SIM.
ACAO QUEM FAZ

Emisséo e recebimento de oficios e notificagdes | Servidores Municipais do SIM autorizados a acessar o
sistema para registrar e emitir os
Servidores Municipais do SIM autorizados a acessar o

Tramitagdo de oficios e

sistema e realizar os necessiri
Insergo dos documentos elaborados e recebidos | Servidores Municipais do SIM responsaveis por
nas pastas de arquivo digital introduzir as informagdes nas pastas especificas e de

Arquivamento  Provisério dos  Oficios e | Servidores Municipais responsaveis pela avaliagio do
NotificagBes no SIM por 5 anos processo lotados no SIM
D Tt Servidores Municipais lotados no Setor de Protocolo

3. PROCEDIMENTOS PARA ELABORAGAO DE OFICIOS E NOTIFICACOES

3.1. ELABORAGAO DE OFICIOS

3.1.1. O servidor responsvel por redigir o oficio deverd seguir a sequéncia numérica do
referido ano e ao anoté-lo devera dar baixa manualmente no controle que fica afixado na sala

do SIM, bem como verificar e confirmar no sistema.
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3.1.2. A redagio do oficio devers obedecer s normas para confecgio dos mesmos seguindo

o padrdo estipulado pelo Municipio, modelo disposto nos oficios web.

3.1.3. Apés a confecgdo deverd salvar no arquivo SIM/ ANO pasta oficio. Anotar os dados
gerais no computador central do SIM, na mesma pasta compartilhada, nome do arquivo
rastreabilidade/ ano, icone oficios emitidos, recebidos e internos, para maior agilidade na

busca pelo documento.

3.1.4. Em seguida o oficio & impresso em duas vias e assinado pelo Diretor do Departamento

e i ao destinatdrio para ser

3.1.5. Apés protocolar o documento registrar a data de recebimento/ assunto no computador

central do SIM pasta compartilhada, nome do arquivo rastreabilidade/ano, icone oficios

emitidos, recebidos e internos, para maior agilidade na busca pelo documento.

3.1.6. O responsavel por inserir os dados deve acompanhar quando houver solicitagdo e/ ou

prazos para verificar as repostas ao oficio emitido e/ou recebido.

3.2, ELABORACAO DE NOTIFICACOES
3.2.1. 0 servidor responsavel por redigir a notificag3o deverd seguir a sequéncia numérica do
referido ano e ao anota-lo devers dar baixa manualmente no controle que fica anexado na

sala do SIM e conferir a numeragao no sistema.

3.2.2. A redagio da notificagio deveré obedecer &s normas para confecgdo das mesmas
conforme modelos salvos anteriormente na pasta compartilhada, arquivo SIM/ ANO,

NOTIFICAGOES.
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3.2.3. Apés a confeccdo deverd salvar na pasta compartilhada, arquivo SIM/ ANO pasta
notificagéo. Anotar os dados gerais no computador central do SIM, na mesma pasta
compartilhada, nome do arquivo rastreabilidade/ano, icone notificagdo, para maior agilidade

na busca pelo documento.

3.2.4. Em seguida a notificagio ¢ impressa em duas vias e assinada pelo Diretor do

Departamento e i a0 destinatdrio para ser lado na segunda via.

3.2.5. Apés protocolar o documento com o interessado registrar a data que a notificago foi

° 4vel por arquiva-la no SIM, o assunto todas estas informacdes devem

ser armazenadas no computador central do SIM pasta compartilhada, nome do arquivo

, icone para maior agilidade na busca pelo documento.

3.2.6. O responsavel por inserir os dados deve acompanhar quando houver prazos para

verificar as repostas e/ou o cumprimento da notificago emitida.

4. RESPONSABILIDADES GERAIS:
FUNCAO RESPONSABILIDADE

DIRETOR ‘Acompanhar as atividades do Departamento;
Coordenar o tramite de Oficios e Notificagdes no Departamento;
Promover a melhoria continua na celeridade e seguranca da
tramitagio de Oficios e Notificaces no

MEDICO VETRINARIO Emitir parecer técnico quando solicitado.

TECNICA EM ALIMENTOS ‘Analisar os despachos exarados nos documentos recebidos para
posterior encaminhamento dentro do Departamento.

Orientar a equipe sobre a destinagdo do document
ADMINISTRATIVO Atender aos portadores de documentos ao SIM e registrar a
entrada e saida dos expedientes no Departamento.

Orientar a equipe sobre a destinagéo do docu
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siva Gomes 20/07/2023 Pgina 3ded
Z IONAL e =
Tipo do Documento; 0P ondjand
i Emitente: 'SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL | Paginadded
Titulo do Documento: EMISSAO DE OFICIOS E NOTIFICAGOES

5. CONDICOES GERAIS

5.1. Ressalvadas excegdes, a Secretaria de Agricultura, Pecudria, Abastecimento e
Agronegécios ¢ o canal regular tanto para a entrada quanto para a saida de expedientes do
SIM, de modo a organizar o fluxo de tramitagdo e, em decorréncia, evitar tempos de
paralisagio de documentos, bem como extravios destes. Os documentos de qualquer

natureza somente s3o recebidos no SIM mediante protocolo no momento da entrega.
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1. Objetivos e AplicagBes:

Este POP tem o objetivo de padronizar as agdes de verificagdo das planilhas de monitoramento
dos programas de autocontrole. Se aplica a todas as empresas fiscalizadas pelo Servigo de

Inspegdo Municipal de Araguari.

2. Atividades:

A verificagdo das planilhas de das empresas pelo SIM visa
verificar se h& o monitoramento diario dos processos de produgso, bem como o cumprimento

dos programas de autocontrole.

2.1. Recolhimento das Planilhas de i dos Prog de A dos

estabelecimentos:

Mediante solicitagdo do médico veterinério através de notificagdo, o estabelecimento

deve encaminhar todas as planilhas de moni de seus de
referente aos Gltimos trés meses, sendo este recebimento protocolado em caderno

especifico.
2.2. Recolhimento das Planilhas de Verificagdo do Servigo de Inspe¢do Municipal:

As Planilhas de verificagio do Servigo de Inspegdo Municipal sio encaminhadas para o

setor admini apds as inspegdes de rotina reali pelos agentes de inspegdo. Nos

casos das inspegBes realizadas pelos médicos veterinérios conforme cronograma anual, hé o

preenchimento do auto termo de inspesdo.

Elaborado por: Livia Revisado por: Nathan Costa Data da Revisao: g 1des
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3- Verificag3o Documental:

Aandlise da documentago ¢ realizada no setor administrativo do Servico de Inspeggo
Municipal, trimestralmente, pelos Médicos Veterinarios. So selecionadas aleatoriamente a
quantidade de 10% de planilhas de cada més para serem verificadas.

Serdo avaliados os seguintes itens:

e Preenchimento adequado e sem rasuras (quando estas ocorrerem deverdo estar
corrigidas e rubricadas pelo preenchedor).

o Horérios, datas, aferides e informagdes especificas devem condizer com a realidade
e légica.

o Quando houver relato de no conformidades, este devera ser seguindo de agdo
corretiva mediata ou imediata (conforme cada caso), medida preventiva e informagdo
de prazo para solugio da irregularidade registrada.

e Assinaturas do monitor e verificador responsaveis.

e Avaliago da autenticidade do documento - registros gerados no ambito industrial

nor p “sinais” que foram gerados no momento

adequado, isto ¢, durante a produgio, e assim devem ser mantidos.

Apés analise documental dos registros das empresas, um parecer técnico é descrito
pelo médico veterindrio responsével pela avaliagio, contendo todas as irregularidades

observadas. A empresa & notificada a apresentar plano de agdo com as medidas propostas, as

quais serio anali e idas quanto ao seu
Flaborado por. Livia Revisado por. Nathan Costa Data da Revisio. .
e Pagina 2 de 3
Resende Gomes Souza 3
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4- Langamento das N&o Conformidades descritas nas Planilhas de Verificag3o do Servico de
Inspegio Municipal:

As planilhas de verificaggo do Servico de Inspegio Municipal sio também s3o

analisadas e caso haja relato de ndo conformidades, estas sero langadas no Sistema:

https://sim.araguari.mg.go iscali; e a empresa serd notifi a plano

de acdo contendo as medidas pertinentes as irregularidades As ndo

conformidades que requeiram resolugdo imediata deverdo ser sanadas no momento da

inspegio.

5- Devolugo das Planilhas de 4 Empresa:
Aps conferéncia documental, as planilhas de monitoramento das empresas s3o

a0 svel legal do i sendo regi em caderno de

protocolo e junto a estas também é encaminhado o parecer técnico.

6- Arquivamento das Planilhas de Verificagio:
As planilhas de verificagio do Servigo de Inspeg3o Municipal s3o arquivadas pelo

periodo de 5 (cinco) anos em pastas de arquivos apés conferéncia e langamento das ndo

conformidades no sistema.
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REGISTRO DE PRODUTO, ALTERAGAO DE PROCESSO DE FABRICAGAO E/ OU

Titulo do Documento: COMPOSICAO DO PRODUTO E CANCELAMENTO DE PRODUTOS

1. OBJETIVO

1.1. Este POP tem por finalidade orientar os servidores piblicos ipai idos na
andlise de rétulos e registros de produtos de origem animal encaminhados ao Servico de
Inspegio Municipal de Araguari-MG.

2. APLICAGAO
2.1. Aos servidores pablicos do Servigo de Inspecio Municipal (SIM) autorizados em analisar

e despachar laudos referentes ao resultado da anilise de registro de produtos e dos
rétulos.

ACAO QUEM FAZ

Recebimento  de  oficio  para
encaminhamento formulério de registro de
produtos, demais documentos (croqui dos | Servidor piblico do setor administrativo do SIM
rétulos, ficha técnica dos ingredientes e
matéria prima, entre outros) para anlise.

Encaminhamento  a  equipe  técnica

) Servidores publicos do setor técnico do SIM
responsavel por analisar a demanda.

Andlise dos documentos encaminhados e | Servidores publicos do setor técnico do SIM

emissio de laudo e pareceres autorizados em analisar os documentos
Oficio de do parecer/ laudo ,
técnico ° / Sanitdria C
Flaborado por: Sheila da | Revisado por: Livia Resende Daia da Revisio: o
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PROCEDIMENTOS PARA REGISTRO DE PRODUTO, ALTERACAO DE PROCESSO DE
FABRICACAO E/ OU COMPOSIGAO DO PRODUTO E CANCELAMENTO DE PRODUTOS

3.1. PROCESSO PARA REGULARIZAGAO DE REGISTRO DE PRODUTOS
3.1.1. O requerente deverd entregar no setor administrativo oficio e formuldrio préprio do

SIM (anexo), assinado e carimbado pelo dvel legal do i para

solicitagio de aprovagdo de registro de produto, alterag3o de rétulo, alteragdo de processo
de fabricag3o e/ ou composigdo do produto ou cancelamento de produto da empresa, junto
a0 SIM situado a Rua Professor Jodo Batista da Costa, n¢ 54 Bairro Maria Eugénia. Este

Departamento procede o protocolo destes no Protocolo Geral do Municipio.

3.1.2. Os croquis ap junto com a 30 relatada no item 3.1.1, devem

conter cores e medidas izadas com o que seré e estes deverio

vir acompanhados das fichas técnicas dos produtos utilizados na formulag3o.

3.1.3. 0 administrativo do SIM ao receber a d do deverd p o
no oficio encaminhado e no formulério, datar o campo 1. Apés esse registro é encaminho a

equipe técnica do SIM que realizara a verificagdo documental.
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Titulo do Documento COMPOSIGAO DO PRODUTO E CANCELAMENTO DE PRODUTOS

3.1.4 Aandlise devera ser realizada aos de i e Qualidade

dos Produtos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria, Abastecimento (MAPA),
bem como ao Decreto Municipal n2 658/ 2024. Observar as normas reguladoras da ANVISA e

INMETRO.

3.1.5 Serdo utilizadas as mesmas diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecudria e

Abastecimento para anélise prévia de registro dos produtos sem RTIQ - Regulamento Técnico

de Identidade e Qualidade.

3.1.6. Havendo nao conformidades é emitido laudo de analise indeferindo a solicitagéo, este

laudo sera i Todos os gerados sio arquivados no

drive, em pasta compartilhada, rotulagem, laudo empresas.

3.1.7. Quando todos os itens estiverem conformidades ou quando as irregularidades forem
corrigidas sera emitido pelo corpo técnico dltimo laudo de deferimento do registro de

produto, composigio do produto e/ou processo de fabricagio.
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0U COMPOSIGAO DO PRODUTO E CANCELAMENTO DE PRODUTOS

Titulo do Documento:

4. RESPONSABILIDADES GERAIS
FUNGAO RESPONSABILIDADE

DIRETOR ‘Acompanhar s atividades do Departamento;
Promover a melhoria continua na celeridade e segurana da tramitagao

MEDICO VETERINARIO Emitir parecer técnico quando solicitado referente a processos de
fabricagdo e/ou Composigdo de Produto solicitados nos documentos
recebidos.

TECNICA EM ALIMENTOS Analisar e emitir laudo de rétulos.

Orientar a inag3o do documento.
'ADMINISTRATIVO ‘Atender a0s portadores de documentos ao SIM e registrar a entrada e
saida dos expedientes no Departamento.

Analisar
encaminhamento.

Orientar a equipe sobre a destinagio do documento.

5. CONDICOES GERAIS

5.1. Ressalvadas excecBes, a Secretaria de Agricultura, Pecudria, Abastecimento e
Agronegécios é o canal regular tanto para a entrada quanto para a saida de expedientes do
SIM, de modo a organizar o fluxo de tramitagio e, em decorréncia, evitar tempos de
paralisagio de instrugo, bem como extravios de documentos. Os documentos de qualquer

natureza somente s&o recebidos no SIM mediante protocolo no momento da entrega.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisio:
S Gomes
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FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

1~ Identificagdo
SIM do Estabelecimento:

Data de entrada no SIM:

2 - Identificagio de Estabelecimento
Razdo social:

Nome Fantasia:

CNPJ:

Classificagao do Estabelecimento:

Enderego:

3 - Natureza da Solicitagéo

() Registro de Rétulos/ Produtos

() Alteragio de Rétulo

() Alteragio da Embalagem

() Alteragao de Processo de Fabricagio

() Alteragio Composigio do Produto

4 - |dentificagdo do Produto
Nome do Produto:
N2 de Registro do Rétulo:

Marca:
5 - Caracteristicas do Rétulo e da Embalagem
ROTULO

( )Impresso () Gravado em Relevo ( ) Gravado a Quente ( ) Etiqueta

EMBALAGEM
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( )lata ( )Papel ( )Plistico ( )Embalagem Natural

( )Outro,

6 - Quantidade e Forma de Identificagéo

Q idade de produto licic idade de medida:

Data de fabricagio ou Embalagem:

7 - Composiao do Produto

Matéria Prima Kgoult %

Subtotal

Aditivos Kg ou Lt %

Total

8- Processo de Fabricagio

Descrigdo:

9 - Sistema de Embalagem

Descrigo:

10 - Armazenamento

Descrigao:

11- Método de Controle de Qualidade, Rastreabilidade e Conservagdo Realizado pelo
Estabelecimento

Descrigo:

12 - Transporte do Produto para o Mercado Consumidor

Descrigo:

13 - Documentos Acompanhantes

14- Anexos (Encaminhar croqui dos rétulos; Ficha técnica dos ingredientes; e outros que forem
necessarios para maior compreens&o da andlise)

15 - Autenticagdio

Data:

Carimbo do estabelecimento e Assinatura do Proprietério

Ne.
POP 006/5IM

Tipo do Documento: | Pl IONAL

Emitente: SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL Pégina1de2

PROCEDIMENTO DE COLETA DE AMOSTRA PARA ANALISE LABORATORIAL

Titulo do Documento: ORIGEM ANIMAL

ANEXO VI
1. Objetivos e aplicagdes
0s procedimentos de rotina para coleta e envio para anélise de PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL tem por objetivo estabelecer procedimentos para coleta de amostras
destes e posterior envio para laboratério credenciado para andlise microbioldgica, fisico-

quimica e fraude.

2. Procedimentos de coleta das amostras para andlises microbioldgica e fisico-quimica

0s servidores realizario conferéncia das embalagens dos produtos quanto 3 rotulagem e
integridade.

Nas andlises microbioldgicas, cada unidade amostral deve ser embalada, identificada por
meio do documento oficial Termo de Coleta de Amostra (TCA) e lacrada individualmente, o
produto deve ser coletado em sua embalagem original.

Recomenda-se a presenca de um responsavel pelo produto durante a coleta de amostras.
1- Colocar a amostra em saco pléstico de primeiro uso. Caso a embalagem tenha peso inferior
2500 g, cada unidade amostral devers ser composta pelo nimero de embalagens do mesmo
Iote, suficientes para atingir esse peso. Os produtos encaminhados para andlise de fraude
deverdio ser coletados em quantidades conforme solicitado pelo laboratério contratado.

2- Preencher devidamente e assinar o TCA por quem coletou a amostra e juntar em um
envelope, lacrar e prendé-lo com fita adesiva na tampa da caixa.
3- Depois de coletada, a amostra deve ser acondicionada imediatamente em caixa de isopor

ou outro material isolante contendo gelo reciclavel ou gelo seco.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Daia da Revisio: Pigma 1 de2
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Titulo do Documento. PPRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

4- Encaminhar para andlise laboratorial.

3. Preenchimento do Termo de Coleta - TCA
0 Termo de Coleta deverd ser preenchido em trés vias, sendo uma do Servigo, e as
outras da empresa e laboratério.

Neste TCA deverdo estar descritos os

pelo
contratado seguindo os definidos pelo Ministério da Agricultura.

0 modelo de TCA segue anexo a este procedimento.

4. Envio das amostras
Encaminhar as amostras de prova para o laboratério licitado. As amostras de
contraprova seréio mantidas sob a guarda do laboratério.
Todos os custos referentes as analises fiscais quanto ao transporte, remessa e anlise

das amostras pelos laboratérios ficardo a cargo do Servico de Inspegio Municipal.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisio:
S Gomes.
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TERMO DE COLETA DE AMOSTRA

[ MUNICIPIO: N’ DO DOCUMENTO: ]

e N

MARCA:

LOTE/PARTIDA: DATA DEFAB : VAL: N° DE REGISTRO SIM:
APRESENTACAO: TAMANHO DO LOTE OU N" NO ESTOQUE:

PESO/ UNIDADE: AMOSTRA/ N° DE UNIDADE:

FABRICANTE: CNPJ:
ENDERECO COMPLETO: TELEFONE:

CEP: MUNICIPIO: UF:

QESPQ\SA\’EL TECNICO: INSCRICAO: /

~

TEMPERATURA NO MOMENTO DA COLETA

(" coLETa PaRA NS DE ANALISE:
FISCAL ROTINA OUTRO,

DESCREVER O PRODUTO E PARAMETROS

Aniilises microbiologicas: Anilises fisico-quimicas: Fraude:

A

>
PARTE DEPOSITARIO:

PARTES DO LABORATORIO LACRES:

Observagdes: Para contato segue o e-mail da responsivel pela coleta: sim@araguari mg.gov.br

4 N

Aragua
LOCAL E DATA

ASSINATURA E MATRICULA ASSINATURA DO CONTROLE DE QUALIDADE
(Responsiivel pela coleta da amostra)

J

ANEXO VI
Tipo do Ne. Identificagdo:
Decumento. PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO -POP 0P 007/
Emitente: SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL Pégina 1 de 2
Titulo do PROCEDIMENTO DE COLETA DE AMOSTRA PARA ANALISE LABORATORIAL
Documento: LEITE CRU

1. Objetivos e aplicagdes

Estabelecer procedimentos para coleta referente & amostras e posterior envio ao
e fisico-quimica. Este POP em especifico

laboratério iado para analise
trataré da coleta da matéria prima leite cru utilizado na produio de unidades de

beneficiamento de leite e derivados, bem como queijarias registradas no Servico de Inspecio
Municipal.

2. Materiais utilizados na coleta

4 Mesa ou bancada;

% Termémetro;

% Embalagens integras e limpas 1s enviadas pelo laboratério);

% Saco plastico transparente com aposic3o de lacre plastico. Neste caso, o lacre a ser
utilizado devera possuir codificaio univoca e indelével, sem identificacio do SIM ou
empresa;

% Material refrigerante (para amostras refrigeradas ou congeladas);

<

Caixas para o transporte das amostras;

% Envelope para a protegio do documento de TCA; e
% Cola, tesoura e fita adesiva.

3. Procedimentos de Coleta das amostras

Deve ser realizado por um servidor capacitado do Servico de Inspesdo Municipal e
recomenda-se a presenca de um responsavel pelo produto durante a coleta de amostras.

0s servidores realizario a coleta do leite cru no tanque presente na plataforma de
recebimento do laticinio ou queijaria.

Realizar a assepsia, da torneira com 4lcool 70%, a qual seré coletado o leite, o recipiente

onde serd armazenado o leite deve estar esterilizado.

Eluborado por: Sheila da | Revisado por. Livia Resende Data da Revisao

P B
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. pop | N Identificagio:
Emitente SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL Pégina 2 de 2

Titulo do |  PROCEDIMENTO DE COLETA DE AMOSTRA PARA ANALISE LABORATORIAL
Documento:

2. Higienizar as maos com 4gua a sabdo e posteriormente realizar a sanitizagio com

4lcool 70% ou produto equi indo que se secas

a0 inicio do pr

Antes de ser coletado o leite deverd ser homogeneizado no tanque, destacar o lacre da
parte superior do frasco de coleta e abrir a tampa tomando cuidado com as bordas do frasco.

Coletar as amostras, para analises microbioldgicas e fisico-quimicas, evitando tocar as
paredes dos frascos nas bordas da torneira devendo verificar a temperatura do leite cru no
momento da coleta.

0s frascos das unidades amostral deve ser identificada com o niimero do termo de coleta
que acompanha as amostras. Posteriormente as amostras s3o inseridas em caixas térmicas
tampadas e anexado o TCA, o qual devers ser lacrado e colocado junto a mesma, para ser
encaminhado para anélise laboratorial.

3. Preenchimento do Termo de Coleta - TCA Preencher o TCA com os dados da empresa,

o campo 24 deve ser preenchido com as andlises que deverio ser realizadas pelo

laboratério. Modelo de TCA esta disponivel no POP 006.

4. Envio das amostras
Encaminhar as amostras de prova para laboratério licitado. As amostras de
contraprova serdio mantidas sob a guarda do laboratério.
Todos os custos referentes &s andlises fiscais quanto ao transporte, remessa e anlise

das amostras pelos laboratérios ficario a cargo do Servigo de Inspeg3o Municipal.

Elaborado por: Sheilada | Revisado por: Livia Resende Data da Revisio: Pigina 2 de 2
Silva Gomes 20072023 sl
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Tipo do| JONAL Ne. &
Documento: POP 008/5IM
Emitente: SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL Pégina 1 de 2
Titulo do PPROCEDIMENTO DE COLETA DE AMOSTRA PARA ANALISE LABORATORIAL
Documento: AGUA DE ABASTECIMENTO

1. Objetivos e aplicagdes
Os procedimentos de rotina para coleta e envio para andlise de 4gua de abastecimento
tem por objetivo estabelecer procedimentos para coleta de amostras e posterior envio para

laboratério i para analise g e fisico-quil 3
2. Procedimentos de Coleta das amostras
Os servidor lizara éncia dos frascos e para anélise do cloro

residual livre no momento da coleta.

Nas andlises microbioldgicas, cada unidade amostral deve ser coletada 300ml de dgua de
abastecimento, em um dos pontos de controle de dgua da empresa, em frasco fornecido pelo
laboratério, e fisico-quimicas deve ser coletada 1.000 ml, ambas devem ser identificadas por
meio de documento oficial Termo de Coleta de Amostra (TCA).

2.1. Procedimentos de coleta para andlise microbiolégica
Recomenda-se a presenca de um responsavel pela coleta da amostra no momento da
mesma.

a) Higienizar a torneira com 4lcool 70%;
b) Higienizar as m3os com dgua a sab3o e posteriormente realizar a sanitizag3o das m3os com
4lcool 70% ou produto equivalente, garantindo que as mios se encontram completamente

secas previ a0 inicio do p

c) Abrir a torneira, deixando a 4gua escoar por cerca de 3 minutos. Ajustar a abertura da
torneira em fluxo baixo de 4gua;

d) Destacar o lacre da parte superior do frasco de coleta e abrir a tampa tomando cuidado
com as bordas do frasco;

e) Coletar a amostra evitando tocar as paredes do frasco nas bordas da torneira, tampar o

frasco e acondiciona-lo para transporte.

ia da Revisao:

Flaborado por: Sheilada | Revisado por: 1ivia Resende
S Gomes 20072023
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Tipo | b e 2
Documento: POP 008/5IM
Emitente: SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL Pégina 2 de2
Titulo do| P OLETA DE AMOSTRA PARA ANALISE

Documentor AGUA DE ABASTECIMENTO

3. Procedimentos de coleta para anilise fisico-quimica

Recomenda-se a presenca de um responsavel pela coleta da amostra no momento da
mesma.

a) Abrir a torneira, deixando a dgua escoar por cerca de 3 minutos. Ajustar a abertura da
torneira em fluxo baixo de agua;

b) Abrir os frascos de coleta;

c) Inserir os frascos;

d) Fechar o frasco;

) Depositar o documento oficial de solicitagdo de analise em um envelope, lacrar

e prendé-lo com fita adesiva na tampa da caixa;

f) Encaminhar para andlise laboratorial.

Preenchimento do Termo de Coleta - TCA

0 Termo de Coleta deverd ser preenchido em trés vias, sendo uma do Servigo, e as
outras da empresa e laboratério.

Neste TCA deverdo estar descritos os pelo

contratado seguindo os definidos pelo Ministério da Agricultura.

0O modelo de TCA esta disponivel no POP 006.

5. Envio das amostras

Encaminhar as amostras de prova para laboratério licitado. As amostras de
contraprova serdio mantidas sob a guarda do laboratério.

Todos os custos referentes as analises fiscais quanto ao transporte, remessa e anlise
das amostras pelos laboratérios ficario a cargo do Servigo de Inspeg3o Municipal.

Data da Revisio:

Tlaborado por: Sheila da | Revisado por: Livia Resende
Gomes 20/07/2023
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ANEXO IX
EXECUGA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N¢ 062/2023
A 130/,
sroputo wesorcouams | MESECOTA | ror o puuses
avetos osononsz 2 m
et , 2 .
ALMONDEGA co:lﬂ(lisfrl.:m DE BOVINAE 05,0811 2 5
ALMONDEGA CONGELADA DE FRANGO 05,08, 11 2 3
CARNE MDIDA;EV\;;\E/T':ZA CCONGELADA 05,0811 2 s
CARNE MO[DADYEEI;ARI’AESQZACONGELADA 05,08,11 2 5
CARNE TEMSSF\:;:SEYB::;NO, suiNo, 04,0811 N o
LINGUIGA FRESCAL SUINA 05,0811 2 8
LINGUICA COZIDA 05,08,11 2 3
[ —— oson : :
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ANEXO X

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Raziio Social:

SIM n2: Categoria:

CNPY:

Legal:

Técnico:

Data:

do que foi processo, lote,

, pontos de controle.

oresultado

1. MANUTENGAO (lluminagdo, ventilagdo, dguas residuais e
calibragéo)

ASSINATURA

1.1. Equipamentos e/ou utensilios aptos para uso, em bom estado de
conservagao e A

1.2. Os pisos, paredes, tetos encontram-se em bom estado de
conservagao, sem a presenga de rachaduras, buracos, infiltrages
outros defeitos.

13, i iluminaga i da
empresa (uso do luximetro)*

1.4. Presenca/auséncia de iluminagdo sem ofuscamentos, contrastes
excessivos, sombras e cantos escuros

15. Protegao das lampadas

1.6. Auséncia de

17. Auséncia de neve/gelo

18, Presenca de ralos e grelhas

1.9. Ralos fechados

1.10. Auséncia de agua residual no piso

1.11. Avaliagio da calibragio/aferigdo dos instrumentos de controle
(datas e prazos dos prazos de validade )

1.12. Avaliagao dos certificados de calibragdo dos instrumentos de
controle*

2. AGUA DE ABASTECIMENTO

2.1 Pontos de coleta

2.2 Agua potavel suficiente para o das atividad

23 30 do cloro (identificar o ponto de coleta)

pH (identificar o ponto_de coleta)

3. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

ASSINATURA

3.1 Auséncia de objetos em desuso e animais nos arredores da industria

3.2 Integridade das armadilhas

3.3 Focos de

3.4 Pontos de controle das armadilh:

35 das cortinas de ar

3.6 Integridade das telas nas portas e/ou janelas

3.7 Validade da G0 das armadilhas

4. HIGIENE INDUSTRIAL E OPERACIONAL

ASSINATURA

4.1 Higienizagdo pré operacional (quando observado)

4.2 CondigBes sanitarias de higienizagdo (durante as operagbes de
produgéo)

4.3 Avaliagio dos registros da empresa e agdes tomadas *

4.4 Higienizagao dos reservatdrios (laudo)*

5. HIGIENE E HABITOS HIGIENICOS DOS FUNCIONARIOS

ASSINATURA

5.1 Utilizagdo correta das barreiras sani

5.2 Organizacio de vest

5.3 Estado de saude e higiene pessoal dos

5.4 Funcionarios treinados conforme as atividades que

5.5 Contetdo e idade de novos

5.6 Exames médicos e atestados de saide*

5.7 Protocolo de lavagem de méos nos lavatdrios

6. PROCEDIMENTOS SANITARIOS OPERACIONAIS

ASSINATURA

6.1 Execugo dos procedimentos operacionais conforme previsto no
programa PSO da empresa (ex: esterilizagdo das facas, chairas,
separagio e 50 das matérias primas por espécie, etc.)

7. CONTROLE DA MATERIA-PRIMA, INGREDIENTE E MATERIAL DE
EMBALAGEM

HORA | C | NC | NO

ASSINATURA

7.1 Controle no ato da recepgao (avaliar se ha critérios previstos pela
empresa no ato do recebimento. Exemplo: Mensuragio
integridade d: notas fiscais, etc.)

7.2

7.3 Rétulos e embalagens de material atéxico*

8. CONTROLE DE FORMULAGAO E COMBATE A FRAUDE

81 C i das es aprovadas no SIM — i e
qualidade das matérias primas e ingredientes utilizados/
Composigio dos produtos registrados corresponde com o
constatado in loco*

Stul de fabricaga rd registro no SIM*

8.3 Parametros indicados no processo produtivo foram respeitados
conforme a natureza dos produtos (exemplos: tempo de
maturagdo, método de defumagdo, processo de descristalizagdo,
etc)

9. CONTROLE DE TEMPERATURAS

HORA | C [ NC [ NO

ASSINATURA

9.1 Temperatura das matérias primas congeladas e/ou

resfriadas
9.2 Temperatura das matérias primas durante 4
9.3 ambiente das salas de
94 d d
9.5 dos
9.6 Temperatura Dos produtos acabados no momento da expedicao
9.7 dos (Exemplo: forno

defumador, etc.

 etc)
10. APPCC (ANALISE DE PERIGOS E PONTOS CRITICOS DE CONTROLE)

de acordo com o programa de cada empresa

[Hora [ ¢ [ nc [NO |
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10.1 Empresa possui programa implantado e em execugo

10.2 Moni dos i por funcionario
(Avaliar o moni e 0s registros.)
10.3 PCC devidamente identificados
11. ANALISES LABORATORIAIS HORA | C | NC | NO |  ASSINATURA

11.1 Execugio dos cronogramas propostos*

11.2 Verificagio dos laudos e agdes corretivas e preventivas
propostas nos casos de na i

11.3 Andli forme legislagGes vigentes (microbiolégicas e fisico-
quimicas)*
11.4 Verificagao in loco do procedimento de coleta (quando houver)
12. RASTREABILIDADE E RECOLHIMENTO HORA | C | NC | NO |  ASSINATURA
12.1A empresa tem i um sistema de
digital*
12.2 Simulagdo de rastreabilidade de pelo menos 01 produto (direta
e reversa)*

12.3 Aempresa dispde de programa de

Descrigdo da ndo conformidade e ag&es fiscais adotadas, quando couber (Se necessério o médico veterinario
devera emitir relatério técnico descrevendo as irregularidades verificadas e anexar a este formulario).

*Serdio verificados pelo médico veterindrio durante inspegfio periédica programada, conforme
frequéncia estabelecida através do cilculo do risco estimado associado ao estabelecimento,

Descrigéo das ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber (Se necessrio utilizar o
verso)

Assinatura e matricula do servidor do SIM responsével pelas verificagdes/ Data:

Assinatura e matricula do servidor do SIM responsavel pelas verificagdes/ Data:

ANEXO XI

FORMULARIO 02 — VERIFICA;RD OFICIAL DOS ELEMENTOS DE CONTROLE DOCUMENTAL — CARATER DE
INSPECAO PERIODICO

IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

Razdo Social:
SIM ne: Categoria:
CNPJ:
Legal:
Técnico: Data:
*Marcar com X os elementos de controle considerados NAO CONFORME
AVALIACAO DOS REGISTROS DE MONITORAMENTO DA EMPRESA
*Nao
Elementos de controle Procedimento °°"’e"""
X)
01 50 (incluindo iluminagéo, ventilago, aguas residuais e calibragio
02 Agua de
03 Controle integrado de pragas
04 Registros diarios de monif da G0 pré ional e agdo
corretiva/preventiva
Registros diarios de monif da 5 eacdo
corretiva/preventiva
05 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
06 i Sanitarios Operacionai
07 Controle da matéria prima, ingrediente e material de
08 Controle de formulagio e combate a fraude
09 Controle de temperaturas
10 APPCC (Registros de moni ificagio e agdes i
11 Anilises iais (laudos e i as Bes vigentes e RTIQ por
categoria de produto)
12 ilidade e
13 Verificago das assinaturas do monitor e verificador nos registros avaliados
14 Aempresa dispde de pr de escritos e
referentes aos elementos citados acima
15 Esta presente na empresa a ltima versao atualizada dos programas de
autocontrole para consulta

ANEXO XII
INSTRUCAO DE TRABALHO

O DIRETOR DO DEPARTAMENTO DE SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL, da Secretaria de Agricultura, Pecudria, Abastecimento e Agronegécios, no
uso das atribuicdes que Ihe confere o Decreto n° 658, de 04 de abril de 2024, resolve:

Art. 12 Estabelecer os procedimentos para o célculo do Risco Estimado Associado ao
Estabelecimento (RE) para determinar a frequéncia minima de fiscalizaggo em
estabelecimentos registrados no Servico de Inspecdo Municipal sujeitos  inspeg3o periédica.

§ 12 Os procedimentos para o cilculo do RE para determinar a frequéncia minima de
fiscalizagdo ndo se aplicam aos seguintes estabelecimentos:

| - casas atacadistas;

Il - queijarias.

Art. 22 O RE ser4 obtido pela caracterizagdo dos riscos associados ao:

1 - volume de produgo;
Il - produto; e

do i quanto ao i 4 legislagio aplicavel a
fiscalizagio.

Art. 32 O risco associado ao volume de produgdo (RV) seré caracterizado pela classificagdo do
estabelecimento quanto ao volume produzido, conforme tabela disposta no Anexo I.

§ 12 O volume produzido pelo estabelecimento sera obtido através dos informes de produgdo
encaminhados anualmente pelas empresas com registro no SIM.

§ 22 Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo anterior, o volume
produzido sera obtido com base nas informagdes apresentadas para o registro do
estabelecimento.

Art. 42 O risco associado ao produto (RP) serd caracterizado pelas categorias as quais os
produtos estdo associados, conforme tabela disposta no Anexo Il.

§12 0s produtos fabricados pelo estabelecimento ser3o obtidos a partir dos dados constantes
no e - SISBI SGSI (Sistema para gestao dos servigos oficiais de inspegdo de produtos e insumos

{710 DE ARs,
W s VAR,

RAGUARy e SORRSY

agropecuérios dos Estados, Distrito Federal, Municipios e consércios de Municipios) para a
associagdo 4 categoria a que pertencem.

§ 22 Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo pardgrafo anterior, os produtos
fabricados serdo obtidos com base nas informagdes apresentadas para o registro dos rétulos
do estabelecimento.

520 risco associado ao do i quanto ao i 4 legislagao

aplicével a fiscalizagio (RD) seré caracterizado conforme tabela disposta no Anexo Ill,
considerando:

q 5

1 - as violagdes dos padrdes de identidade e
I - as Ses, dendncias e formais de i e icagBes de
4rgaos terceiros referentes a violagdes dos padrées de identidade e qualidade higiénico-

sanitaria dos produtos;

IIl - adogio de agdes fiscais decorrentes da detecgdo de ndo conformidades durante a
fiscalizagio local; e

IV - a identificagdo de risco iminente & satde publica, indicios de fraude, falsificagio ou
adulteragio de produtos.

§ 12 A caracterizagdo do RD ser4 realizada pelo médico veterindrio do servigo de inspegdo,
através da compilagdo dos dados referentes ao ano anterior 3 fiscalizagdo, o qual deverd
preencher relatério especifico, conforme modelo disposto no Anexo IV.

Art. 62 Novos estabelecimentos terdo a caracterizagdo do RV e RP realizada com base nas

informacges nos p para registro, sendo considerado o RD
igual a 1 (um), no primeiro ano de fiscalizagdo.

Art. 72 O estabelecimento que passou por interdig3o parcial de suas operagdes terd o RD
automaticamente determinado em 4 (quatro) para o cileculo do risco estimado no ano
subsequente.

Art. 82 0 i I interditado pelo servigo de inspegdo municipal nio
estara submetido ao calculo do RE previsto nesta norma interna.

Art. 92 Para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdo utilizados os
valores de RV, RP e RD, aplicando a seguinte férmula: RE = (RV+RP+2xRD)/4.

§ 12 Caso o resultado ndo seja um nimero inteiro, serdo observadas seguintes regras de
arredondamento:

1- se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior nio se modifica; ou

11— se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior incrementa-se em uma
unidade; ou

11l - se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o anterior, se ele for
par nio se modifica, se ele for impar incrementa-se uma unidade.

Art. 10 As frequéncias minimas de fiscalizagdo serdo definidas com base no RE, conforme
tabela disposta no Anexo V desta norma interna.
§ 12 A frequéncia minima de fiscalizagio de entrepostos-frigorificos sera anual.

§ 22 Frequénci i ao ido nesta norma interna poderéo ser definidas a
critério do Médico Veterindrio, conforme necessario.

Art. 11 Caberd ao setor técnico e/ou administrativo do SIM realizar a tabulagdo dos dados
referentes ao RV, RP e RD para calcular o risco estimado associado aos estabelecimentos

na unidade da cor

Art. 12. Caberd ao médico veterinario do SIM realizar o calculo do risco estimado e definir as
datas de fiscalizagio nos estabelecimentos.

Art. 13 O RE de cada il sera informado a chefia imediata.




DIARIO
OFICIAL

oo YN YXC VN1 20 - Araguari, 1975 (14) DIARIO OFICIAL Sexta-feira, 04 de Outubro de 2024

ANEXO! Produto Lacteo Concentrado 2
Produtos em natureza a4
Tabela de classificacio de estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterizagio do brodute leteo 0o 5 _ i __
risco associado 2 volume de producio (RV): Produtos ndo submetidos a tratamento térmico 2
Produto Lacteo Em P& 2 " rrr——)
Produtos processados termicamente — esterilizagio .
Produto Lacteo Esterilizado 2 comercial
Areado ] Classificagdo do
Volume Produzido N RV = " p—
Produto Estabelecimento Produto Licteo Fermentado 2 Produtos ndo submetidos a tratamento térmico 4
Até 100.000 Kg P 1 Produto Lacteo Fundido 3 Produtos submetidos a tratamento térmico - Coccao 3
Carne 100.000 - 150.000 Kg ™ 2 Produto Lacteo Parcialmente Desidratado 2
Acima de 150.000 Kg G 3 Produto Licteo Pasteurizado 3
Até 50.000 Kg P 1 Produto Lacteo Proteico 2
Leite (Kg) 50.000 - 65.000 Kg. ™ 2 Produto Lacteo Uht 2
Acima de 65.000 Kg G 3 Queijo Maturado 2
Até 25.000 L P 1 Queijo Mofado 2
Leite (L) 25.000 - 50.000 L ™M 2 Queijo Nao Maturado 3
Acima de 50.000 L G 3 Queijo Ralado 2
'Até 5.000 Kg P 1 Queijo Ultrafiltrado 3
Mel
Acima de 5.000 Kg M 2 Ricota 3
Ovos B P 1 Sobremesa Lictea 2
Até 5.000 Kg. P 1
Pescado
Acima de 5.000 Kg ™ 2
ANEXO Il ANEXO Il
Tabela de classificagdo das categorias de produtos para a caracterizagao do risco associado ao Area do Categoria RP Tabela de caracterizagdo do risco iado a0 do i quanto ao
produto (RP): Produto atendimento 3 legislagio aplicavel a fiscalizagio (RD):
Apitoxina 1
Areado Cera de Abelhas 1 CondigBes para a caracterizagdo do RD RD
Categoria RP
Produto — —
Compostos de Produtos Das Abelhas 1 SEM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade,
Produtos com adigo de inibidores 2 microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e
Derivados Da Propolis (Em Massa) 1 contaminantes em produtos detectadas em anilises
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos s e e e e : oficiais ou em notificagdes internacionais.
cérneos, acrescidos ou no de outros ingredientes erivados Da Prépolis (Em Volume!
- —— SEM 5 (ncias e formais de
Derivados de Polen Apicola 1
Produtos em natureza 2 consumidores e comunicagdes de orgios terceiros
Produtos nao submetidos 3 ratamento térmico 2 Mel | Geléia Real 2 referentes a violagdes dos padrdes de identidade e 1
Carne _ __ qualidade higiénico- sanitaria dos produtos.
Produtos processados termicamente — esterilizagio comercial 1 Geléia Real Liofilizada 2
SEM adogo de agdes fiscais decorrentes da detecio de
Produtos submetidos a hidrélise 1 Mel 1 néo conformidades durante a fiscalizagdo local.
Produtos submetidos a tratamento térmico 2 Mel de Abelhas Indigenas 1 SEM identificagdo de risco iminente 3 saide publica,
- 3 indicios de fraude, falsificagéo ou adulteragao de produtos.
Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgdo 3
— - bojen Desidratado 3 SEM violagbes dos padides de identidade  qualidade,
microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e
Caseinato 1 Prépolis 1 contaminantes em produtos detectadas em analises
: — _ oficiais ou em notificagdes internacionais.
Farinha Lictea 2 Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgio 1
. — SEM 5 Gncias e formais de
Gordura Anidra de Leite (Butter Oil) 1 Produtos submetidos a tratamento térmico - 2 consumidores e comunicagdes de org3os terceiros
- : Pasteurizaco referentes a violacdes dos padrdes de identidade e 2
-t
actose Ovos | Produtes em naturera 1 qualidade higiénico- sanitaria dos produtos.
Leitelho 2 . e .
Leite Produtos nae submetidos 3 ratamento térmice 3 COM adogio de agdes fiscais decorrentes da deteccio de
Manteiga 3 ndo conformidades durante a fiscalizagéo local.
Produtos submetidos a tratamento térmico -
Margarina 1 Desidrataio 2 SEM identificagdo de risco iminente & satde publica,
indicios de fraude, falsificagéo ou adulteragio de produtos.
Mistura Lactea 1 Produtos com adigo de inibidores 2
Molho Lacteo 3 pescado | Produtos compostos por diferentes categorias de
produtos de pescado, acrescidos ou o de outros 4
Permeado 1 -
ingredientes
Petisco de Queijo 3
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COM violagBes dos padrdes de identidade e qualidade, ANEXO V
microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos ANEXO XIV
e i em produtos em anilises Tabela para a definigdo da frequéncia minima de fiscalizagio com base no Risco
oficiais ou em notificacdes internacionais; OU COM Estimado Associado ao Estabelecimento
reclamagdes, dendncias e demandas formais de [ RELATORIO DE SUPERVISAO (SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL /ARAGUARI-MG)
consumidores e comunicagBes de 6rgdos terceiros
referentes a violages dos padrdes de identidade e , Risco Estimado | Frequéncia minima de Periodo avaliado:
qualidade higiénico-sanitéria dos produtos; OU ambos. Associado ao fiscalizacdo
. . . Estabelecimento
SEM adog&o de agdes fiscais decorrentes da detecgdo de pela fiscalizagao periodi do
n3o conformidades durante a fiscalizagéo local. 1 Anual avel pela sup 4
SEM identificagio de risco iminente 4 satide publica, -
NN N oo P 2 Semestral [PARTE I - SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL ]
indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragdo de
produtos. 3 Bimestral
A. Avaliagao in loco das atividades do Servico de Inspegao Cc [NC [cM
COM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, 4 Quinzenal (no estabelecimento)
microbiolgicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e A.1. Inspegao ante mortem - técnica, j registros, avaliagao documental *
) o A.2. Inspecao p6s mortem - técnica, critérios de julgamento, registros *
contaminantes em produtos detectadas em analises - - —
At produtos s A3. Registros: coleta de tronco encefalico, relacionados aos animais abatidos de emergéncia/
oficiais ou em notificages internacionais; OU COM animais mortos no curral e que chegam mortos no estabelecimento (exclusivo para
5 Gncias e formais  de i
consumidores e comunicacdes de drglos terceiros A4, Verificagao dos elementos de controle
referentes a violaes dos padrdes de identidade e 3 AS. Controle de sequestro e condenagdo _
! c L A6. Coleta de amostras para analises fiscais
qualidade higiénico-sanitéria dos produtos; OU ambos. -
= A7. Agoes fiscais tomadas
- - . . . *ItensA1,A2eA3 b inspegao
COM adoco de acdes fiscais decorrentes da deteccdo de - conforme/ NC - néo conforme/ CM - conforme com necessidade de melhori
néo conformidades durante a fiscalizagdo local.
SEM identificagio de risco iminente 3 sadde publica, l Descrigéo dos achados/ i de melhorias }
indicios de fraude, falsificagio ou adulteragio de produtos.
COM identificagdo de risco iminente & saide pblica, 4 B. Avaliagéo documental do Servigo de Inspegdo ¢ [Nc[cm
indicios de fraude, falsificaio ou adulteragio de produtos. Inspecio periédica e permanente
B.1.Verificagéo da elaboragao e cumprimento de planos de agao em resposta a relatorios de
supervisdo do biénio anterior
B.2. i a frequéncia de fiscalizagao baseada na analise de risco *
B.3. Verificagao do cumprimento de planos de agao e andlises corretivas/preventivas
propostas pelos estabelecimentos em resposta a relatérios de inspegdo realizadas
8.4. Andlises laboratoriais oficiais conforme legislagao vigente
B.5. Agdes fiscais tomadas frente as ndo conformidades referentes as analises laboratoriais
oficiais
8.6. Verificacao oficial dos elementos de controle (registros gerados, ages fiscais tomadas)
B.7. Controle das infragdes
8.8. Organizagdo dos arquivos, disposigao por ordem cronolégica / Facil localizagdo dos
documentos fisicos e digitais.
8.9. Avaliagao dos PAC's das empresas e relatdrios relacionados
B.10. Controle de pessoal (escala de trabalho, férias, ponto)
ANEXO IV
ANEXO XIll B.11. Coordenacao dos trabalhos da equipe de inspecéo e registros de capacitacio [ | [ ]
Relatdrio de caracterizag&o do risco associado ao desempenho do estabelecimento (RD) Item B.2 somente para estabelecimentos sob inspegao peri
Identificagdo do estabelecimento MODELG DETERMO/ AUTO < ¢
Razéo Social:
[ Descrigao dos achados e i de i ]

Numero de registro: | |
2 PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGUARI 3 <
SECRETARIA MUNICIPAL DE £ CUARIA, ABASTECIMENTO E AGRONEGOCIO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - S.IM A
(LEICOMPI ENTAR 072/2011) C. CONCLUSAO
AUTO/ TERMO © médico veterinario responsavel pela fiscalizagao do i pervisi executa suas
(Cld —)@Ne 000971) atividades de forma satisfatéria, ainda que tenham sido apontadas necessidades de melhoria na atuagio

do servigo oficial descritas nos comentarios fi

registradas it

Periodo avaliado:

1. Foram detectadas em analises oficiais violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos? ( )SIM (- )NAO
Se SIM, informar (ne auto(s) de infragdo e seus respectivos processos):

S— N . . _ i [or== 0 médico ari dvel pela fiscalizaao do i pervisi ndo executa as
2. Foram identificadas reclamag@es, denuncias ou demandas formais de consumidores ou comunicagdes de i de forma ;. éria. Foram i i " de ias na atuagdo servico de
6rgdos t ferents lagbes dos padrdes de identi i é 4ria d dut b ik |k inspegéo que i ionais durante a supervisao por parte da diregdo do érgéo.
Cm (o % i | )
Se SIM, informar as referéncias (n2 da(s) demandas ou documento(s) referente(s) as reclamagdes, denuncias e Tl m“;:m 74\")4& S
comunicagdes recebidas): ) e D. ASSINATURAS/ CARIMBOS/ DATA:
[® ol 2 e i Méd. Vet. responsavel pela supervisao: |
- } I i [Méd. vet.r vel pela fiscalizagao periodica ou permanente do 1to supervisionad:
ORSTILIENE — 0 SIM tem 15 dias para enviar plano de ao SIM, 05 prazos e as nic it

3. Foram adotadas agdes fiscais decorrentes da detecgdo de no conformidades durante as fiscalizagdes no
e g consideradas como solucionad

estalecimento? ( )SIM  ( NAO il

Se SIM, informar as referéncias (n auto(s) de infraio e seus respectivos processos, termo(s) de interdicdo, ["“7“'“‘“" it itk ol e -

termo(s) de apreensio e outros documentos gerados na fiscalizagao): ©  wrom ®  remooe m—— Araguari, XX de XX de 20XX
oescmcAD oxe wervcAoES wormae

4. Foi identificado risco iminente a satide publica, indicios de fraude, falsificagéo ou adulteragéo de produtos?

()sIM ( )NAO

Se SIM, informar (ne auto(s) de infragdo e seus respectivos processos):

5.C: 30 do Risco vl (RD): (1) (2) (3) (4) e b e

6. Dispensada a 30 de risco, pois 0 i interditado

conforme documentos anexos. O seu retorno fica condicionado  retomada de controle sob seu processo.

Termo de Interdig3o:

la analise do Risco Associado ao Desempenho:
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[ PARTE Il - ESTABELECIMENTO

A.Verificagdo
Inspegdo per

i6dica e permanente

oficial dos elementos de conti

role in loco

A.1. Manutent

¢&o (incluindo iluminagao, ven

tilagao, guas residuais e ca

librago)

ncionarios

, material de

de
a APPCC

formulagdo dp dt

B. Verificagdo documental dos elementos de

Avaliagao

controle Inspegao periédica e permanente quanto ao

S arquivos, disposicao por or

dem cronoldgical Facil localizagao dos

e dos p

rogramas de autocontrole (fisico) para consulta

ole de qualidade deté

m conhecimento das atividades e do contetido dos

reenchidos e encaminhados ao SIM

[ Descrigao das nao cont

formidades

C. CONCLUSAO

o

detém controle de todos os processos avalia

0 estabele
ontrole):

lecimento

néo detém controle dos

D. ASSINATURAS/ CARIMBOS/ DATA:

Méd. Vet. re

espon \p\ upervisao:

Méd. Vet. r

Araguari, XX de XX de 20XX

razo para
implementagéo

EXO Il - PLANO DE AGAO ‘RELATORIO DE SUPERVISAO ESTABELECIMEN

ARAGUARI

Contratada: DRA SOLUCAO COMERCIAL EM
EDUCACAO LTDA - CNPJ: 33.670.278/0001-25
- CONTRATO ADMINISTRATIVO N° 120/2024 -
ADESAO N° 017/2024 — PROCESSO N° 092/2024.
Objeto: ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS
N° 014/2022, PREGAO ELETRONICO N° 010/2022 DO
CISPAR - CONSORCIO PUBLICO INTERMUNICIPAL
DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DO ALTO
PARANAIBA PARA AQUISICAO DE MATERIAIS
PERMANENTES (POLTRONAS E MESAS) PARA
ATENDER A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAQAO
DO MUNICIPIO DE ARAGUARI. O contrato vigorara pelo
prazo de 12 (doze) meses, contados da sua assinatura,
com vigéncia de 24/09/2024 a 24/09/2025, perfazendo
um valor global de: R$227.920,00 (duzentos e vinte e
sete mil novecentos e vinte reais). FICHA: 331/2024
— FONTE: 1500 —RECURSOS NAO VINCULADOS
DE IMPOSTOS - DOTACAO ORCAMENTARIA: 02.
08.12.361.0031.20404.4.90.52.00 — EQUIPAMENTO
E MATERIAL PERMANENTE E 316/2024 — FONTE:
1550 ~TRANSFERENCIA DO SALARIO-EDUCACAO-
DOTACAO  ORCAMENTARIA:  02.08.12.122.0002.
223544905200 — EQUIPAMENTO E MATERIAL
PERMANENTE. Araguari, 24 de setembro de 2024.
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO-CRISTIANE
NERY PEREIRA.

EXTRATO DE PUBLICACAO

DESPACHO DO ORDENADOR DE DESPESAS

Processo: 053/2024

Licitagdo: 020/2024 — RP 018/2024

Objeto: Registro de Pregos para eventual e futura
aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis (polpa
de frutas) para atender os CEM'S (Centro Educacional
Municipal) e dos CMEI'S (Centro Municipal de Educacéo
Infantil).

Apb6s manifestagao juridica da Procuradoria Geral do
Municipio de Araguari-MG juntada aos autos e face ao
erro material ocorrido no ato da publicagdo do certame,
0 que maculou a etapa da fase externa da licitagio
supramencionada no preambulo do presente despacho,
decido:

a) Que se proceda com a nulidade parcial do
processo, em especial de sua fase externa em razdo do
erro de langamento da relagao de itens da tabela do Termo
de Referéncia ocorrido no ato da publicidade do certame;

b) Antes de dar cumprimento ao item “a” acima,
que seja observada as disposigdes do § 3° do art. 71
da Lei Federal n° 14.133/2021, assegurando a prévia
manifestacdo de interesse de possiveis interessados,
mediante publicacdo de ato formal acerca das
inconsisténcias identificadas pela Ordenadora de
Despesas e Orgao de Assessoramento Juridico, cuja
publicagdo devera ocorrer junto ao Correio Oficial do
Municipio de Araguari-MG;

c) Escoado o prazo de manifestagao de interesse
de possiveis interessados acerca da necessidade
de republicagdo do Instrumento Convocatério, e nao
havendo fatos impeditivos para a republicagcdo, proceda
com a republicaga@o do novo Edital com a relagéo de itens
do sistema LICITANET condizente com a relagao contida
no Termo de Referéncia, conforme juntados ao processo;
e

d) Este despacho serve como instrumento de
notificacdo para fins de manifestacdo de interesse na
forma do item “d”, fixando o prazo de 3 (irés) dias uteis
para manifestagoes, o qual comegara a fluir a partir da
efetiva publicagao junto ao Correio Oficial do Municipio.

A manifestacéo de que trata a letra “b” podera ser
encaminhada através do e-mail: licitacao@araguari.
mg.gov.br.

Araguari-MG, 2 de outubro de 2024.

CRISTIANE NERY PEREIRA

Secretaria Municipal de Educacéo
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EDUCACAO EXTRATO DE PUBLICAGAO

. Contratado: DELTA PRODUTOS E SERVICOS

EXTRATO DE PUBLICAGAO TR 11 T e ST D - CONTRATO

ADMINISTRATIVO N° 121/2024-ADESAO N° 018/2024
- PROCESSO N° 093/2024. Objeto: ADESAO A ATA
DE REGISTRO DE PRECOS N° 015/2022, PREGAO
ELETRONICO N° 010/2022 DO CISPAR - CONSORCIO
PUBLICO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL DO ALTO PARANAIBA PARA
AQUISICAO DE MATERIAIS PERMANENTES
(LONGARINAS, QUADROS BRANCOS, CONJUNTOS
ESCOLARES E MESA) PARAETENDERASECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCACAO DO MUNICIPIO DE
ARAGUARI, O prazo de vigéncia da contratagdo é de
12 (doze) meses compreendidos entre 24/09/2024 a
24/09/2025, perfazendo um valor de R$114.766,00 (cento
e quatorze mil setecentos e sessenta e seis reais. Ficha:
331 - Dotagdo Orcamentaria: 02.08..12.361.0031.2040.4.
4.90.52.00 — Ficha: 316 - Dotagdo Orgamentaria: 02.08..1
2.122.0002.2235.4.4.90.52.00. Fonte: 1.550. Araguari, 24
de setembro de 2024 — CRISTIANE NERY PEREIRA —
Secretaria Municipal de Educago.

INFRAESTRUTURA

EXTRATO DE APOSTILAMENTO

2° TERMO DE APOSTILAMENTO — CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° 170/2023 - ADESAO
N° 013/2023 - PROCESSO N° 240/2023.
CONTRATADA: PORTO RAMOS CONSTRUCOES
E SERVICOS LTDA. O objeto do presente Termo
de Apostilamento é alteracdo da razdo social da
empresa CONTRATADA, conforme solicitagdo
emitida no oficio n°® 1125/SM1/2024, referente ao
Contrato Administrativo n°® 170/2023, proveniente da
Adesdo n° 013/2023, Processo n° 240/2023, cujo
objeto é CONTRATAQAO DE EMPRESA PARA
SERVICO DE CONSTRUCAO DE CALCADA DE
CONCRETO, MEIO FIO DE CONCRETO USINADO
EXTRUSADO E PRE-MOLDADO DE CONCRETO.
O presente termo de apostilamento visa formalizar a
alteracéo da razéo social da empresa CONTRATADA,
conforme demonstrado em sua 92 Alteragdo
do Contrato Social, em que PORTO RAMOS
CONSTRUCOES E SERVICOS LTDA, inscrita no
CNPJ n° 27.586.535/0001-42 passa a utilizar o
nome empresarial SUPREMA CONSTRUCOES
E SERVICOS LTDA e nome fantasia “SUPREMA
CONSTRUCOES”, com endereco na Avenida Geraldo
Teodoro da Silva n° 636, bairro Bosque, na cidade de
Araguari/MG, CEP: 38.446-124. Secretaria Municipal
de Infraestrutura. Araguari, 27 de setembro de 2024.

SAUDE )
TERMO DE RATIFICACAO

PROCESSO N.° 099/2024

DISPENSA DE LICITAGAO N.° 012/2024

Espécie: Dispensa de Licitagdo com fundamento
no Artigo 75, Inciso VIII, da Lei n.° 14.133, de 01
de abril de 2021 e suas alteragbes posteriores.
Contratada: COMERCIAL RONEWTON LTDA_ -
CNPJ: 38.484.523/0001-23 - Objeto: AQUISICAO
DE LEITOR FREESTYLE LIBRE (01 UNIDADE), EM
CUMPRIMENTO A ORDEM JUDICIAL NOS AUTOS
DA ACAO DE N° 5009495-98.2024.8.13.0035, EM
TRAMITE NA 22 UNIDADE JURISDICIONAL DO
JUIZADO ESPECIAL DACOMARCADE ARAGUARI,
EM FAVOR DA PACIENTE NADIA CRISTINA DOS
SANTOS SUDARIO. Dotagdo Orgamentaria: 02.
11.10.302.0028.2460.3.3.90.91.00- SENTENCAS
JUDICIAIS — - Ficha: 517 — Fonte: 1.500- Recursos
ndo vinculados de impostos, valor de R$ 344,00
(Trezentos e quarenta e quatro reais).

Araguari, 20 de setembro de 2024.

Thereza Christina Griep

Secretaria Municipal de Saude
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SAE
PORTARIA N° 10/2024

“Prorrogagdo de prazo para conclusdao
de Processo Administrativo Disciplinar n°
001/2024, instaurado pela Portaria n° 006/2024,
para apuragdo de possiveis irregularidades
funcionais por parte de servidores publicos.”

A Superintendente de Agua e Esgoto, no uso das suas
atribuicoes legais que lhe s&o préprias e,

CONSIDERANDO a necessidade de instituir
Comisséo para averiguar denuncia andnima recebida
pela Superintendéncia de Agua e Esgoto - SAE, na qual
fora relatada uma ligagao de agua e esgoto supostamente
iregular, sem possulir a devida ordem de servigo, no bairro
Vieno, Araguari-MG;

CONSIDERANDO que Processo de Instauragio de
Sindicancia n° 003/2023, objeto da Portaria n° 11/2023,
baseado no relatério da Comisséo de Sindicancia e Decisao
da Superintendéncia determinou a abertura de Processo
Administrativo Disciplinar;

CONSIDERANDO que os atos da Administragao
Publica devem se pautar pelos principios da legalidade,
moralidade, impessoalidade, dentre outros;

CONSIDERANDO o principio da independéncia das
instancias, em que a apuragdo de condutas na seara
administrativa ndo obsta a responsabilidade civil efou
criminal

CONSIDERANDO a necessidade de nomear uma
Comissao de Processo Administrativo Disciplinar no ambito
desta Autarquia, a fim de averiguar os fatos e condutas
supracitados;

CONSIDERANDO, ainda, que a Administragao
Publica deve respeitar sempre o principio da Ampla Defesa
e do Contraditério, sempre resguardando a integridade
fisica e moral de cada servidor desta Autarquia;

RESOLVE:

Art. 1° - Prorrogar o prazo, por mais 90 (noventa)
dias, conforme art.91 da Lei Municipal n° 6.238/19, para
conclusao dos trabalhos da Portaria n° 006/2024, publicada
no diario oficial em 05 de julho de 2024, para apuragao de
supostas irregularidades funcionais cometida pelo servidor.

Art. 2° - Revogadas as disposigdes em contrario, a
presente Portaria entra em vigor na data de sua publicaggo,
a ocorrer mediante a afixacdo no quadro de avisos da SAE.

SUPERINTENDENCIA DE AGUA E ESGOTO,
Estado de Minas Gerais, em 02 de outubro de 2024.

LUIZ FELIPE DE MIRANDA
SUPERINTENDENTE

FAMEP

AVISO DE EDITAL

PREGAO ELETRONICO — SRP N° 014/2024 —
PROCESSO N° 260/2024.

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA
EVENTUAL E FUTURA MATERIAIS DE CONSUMO
DIVERSOS A SEREM UTILIZADOS EM VARIAS
AREAS DAS INSTALAGCOES INTERNAS DA
FAMEP, DOS CIES, CESAC’'S, GINASIOS
POLIESPORTIVOS DE ARAGUARI E DOS
DISTRITOS, COMPLEXO DE PISCINAS DENTRE
OUTROS, EMATENDIMENTO AS NECESSIDADES
DA FUNDACAO MUNICIPAL DE ESPORTES E
PARADESPORTO - FAMEP. Data da Sessao de
Disputa de Precos: Dia 21/10/2024 as 08:00hrs.
Local: www.licitanet.com.br. Para todas as referéncias
de tempo sera observado o horario de Brasilia
(DF). O Edital completo encontra-se disponivel no
site: http://famep.horusdm.com.br/transparencia e
www.licitanet.com.br. Maiores informagoes, junto a
Fundagédo Municipal de Esportes e Paradesporto —
FAMEP, situada na a Rua Virgilio de Melo Franco, n°
225, Bairro Centro, CEP:38.440-016, na cidade de
Araguari/MG, Fone: (34) 3020-0331. Araguari, 03 de
outubro de 2024.
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ERRATA

No Diario Oficial do Municipio, publicado em 02 de outubro de 2024, na pagina 1,

onde se Ié:

Portaria 2028 - “Nomeia a pessoa que menciona”

Leia-se:

Portaria 2028 - “Exonera a pessoa que menciona”

Permanecendo os demais dizeres inalterados.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGUARI, Estado de Minas Gerais, em 04 de outubro de 2024
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